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SOSPECHOSO

Endlogo: Marcos Eguren

Vino de la Tierra: Castilla

Poblacion: San Vicente de la Sonsierra (La Rioja)

Otros vinos de la bodega: Sospechoso tinto y Sospechoso rosado

SOSPECHOSO TINTO

-

Anada: 2012

Tipo de vino: tinto con crianza

Variedades: tempranillo (70%) y tinta de Toro (30%).

Procedencia de las uvas: el tempranillo de Manchuela, de vifiedos viejos de bajo
rendimiento (30 hl/ha) vendimiados durante |la primera semana de octubre de
2012. La tinta de Toro procede de vifiedos jovenes de Toro con rendimientos de
26 hl/hay de edad media, vendimiados entre el 1 y 6 de octubre de 2012.

Fecha de vendimia: durante la primera semana de octubre

Vendimia: manual

Fermentacion: con levadura seleccionada a una temperatura controlada de 26 a
29°C.

Maceracion: con los hollejos durante 20 dias.

Fermentaciéon malolactica: realizada en un 75% en depdsito y el 25% restante en
barrica de roble francés de un vino

Crianza: durante 6 meses en deposito y 6 meses mas en barricas de roble francés
y americano de 225 litros.

Embotellado: agosto 2014

Graduacion alcohélica: 14% vol.
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Copa recomendada: Tinto Reserva de Riedel
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VENTA LAS VACAS

Ano de fundaciéon: 1991
Endélogo-propietario: Juan Carlos Vizcarra
Vinedo en propiedad: 28 ha
Denominacién de Origen: Ribera del Duero
Poblacién: Mambrilla de Castrejon (Burgos)

VENTA LAS VACAS

Anada: 2013

Tipo de vino: tinto seco con crianza

Variedad: 100% tinta del pais

Nombre de las vinas: Tras de San Pedro y Las Arras
Tipo de suelo: arcillocalcareo

Edad de las vihas: de 16 anos

Altitud de las vinas: 850 m

Densidad de plantacion: 2.400 cepas/ha

Fecha de vendimia: octubre

Vendimia: manual

Fermentacion: premaceracion en frio durante 5 dias a 12°C para su posterior
vinificacion en depositos de acero inoxidable de 16.000 litros y fermentacion en
barricas nuevas (20%), de uno y de dos vinos.

Crianza: 12 meses en barricas de 225 y 400 L de roble americano (60%) y frances
(40%) de tostado medio y medio plus.

Graduacion alcohdlica: 14% vol.

Temperatura de servicio: entre 15y 17°C
Copa recomendada: Tinto Reserva de Riedel
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LA LOCOMOTORA

Endlogo-propietario: Miguel Angel de Gregorio

Denominacidn de Origen Calificada: Rioja

Poblacién: Briones (La Rioja)

Otros vinos de |a bodega: La Locomotora Crianza, La Locomotora Reserva Limitada y La Locomotora Gran Reserva
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TEMPRANILLO

Afiada: 2014

Tipo de vino: tinto seco con crianza
Variedad: 100% tempranillo

Tipo de suelo: arcillosos y arcillo calizos
Edad de las vihas: media de 35 anos
Altitud de las vinas: 415-600 m
Densidad de plantacion: 4.200 cepas/ha
Fecha de vendimia: el 8 de octubre
Vendimia: manual

Fermentacion: encube de racimos despalillados y no estrujados en depositos de
acero inoxidable. Maceracion prefermentativa en frio a 5°C durante 6 dias y se
realiza la fermentacion a temperatura controlada de 28°C durante 10 dias, con tres
remontados diarios. Maceracion total con los hollejos de 16 dias. Descube por
gravedad y prensado vertical. La fermentacion malolactica en depositos de acero
Inoxidable.

Crianza: 4 meses en barricas de roble franceés

Fecha de embotellado: junio de 2015

Graduacion alcohdélica: 13% vol.

Produciénn: 22.750 hotellas de 75cl

Temperatura de servicio: entre 14y 16°C
Copa recomendada: Tempranillo de Riedel
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LA LOCOMOTORA

Enélogo-propietario: Miguel Angel de Gregorio

Denominacioén de Origen Calificada: Rioja
Poblacion: Briones (La Rioja)

Otros vinos de la bodega: La Locomotora Tempranillo y La Locomotora Reserva Limitada
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CRIANZA

Anada: 2012

Tipo de vino: tinto seco con crianza

Variedad: 100% tempranillo

Procedencia de las vinas: Briones

Tipo de suelo: son arcillosos y arcillo calizos, con un sustrato continuo de gravas
calcareas

Edad de las vifias: de 15 a 35 anos

Altitud de las vinas: 415-600 m

Densidad de plantacion: 4.200 cepas/ha

Fecha de vendimia: a partir de la primera semana de octubre
Vendimia: manual

Fermentacion: encube de racimos despalillados y no estrujados en deposito

de acero inoxidable. Maceracion prefermentativa en frio a 5°C durante 6 dias.
Fermentacion controlada a 28°C durante 10 dias, con tres remontados diarios.
Maceracion total con los hollejos de 16 dias. Descube por gravedad y prensado
vertical. La fermentacion malolactica en depdsitos de acero inoxidable.
Crianza: 12 meses en barricas de roble frances con trasiegos cada 4 meses
Fecha de embotellado: junio de 2015

Graduacion alcoholica: 13% vol.

Produciénn: 30.240 hotellas de 75cl

Temperatura de servicio: entre 16 y 18°C
Copa recomendada: Tempranillo de Riedel
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PAISAJES Y VINEDOS

Afo de fundacion: 1998

Endlogo: Miguel Angel de Gregorio

Denominacion de Origen Calificada: Rioja

Poblacion: Briones (La Rioja)

Otros vinos de la bodega: Paisajes Cecias y Paisajes La Pasada

PAISAJES VALSALADO

Afada: 2011

Tipo de vino: tinto seco con crianza

Variedades: 40% tempranillo, 40% garnacha, 10% mazueloy 10% graciano
Nombre de la vina: Valsalado (1,3 ha) de Logrofio

Tipo de suelo: arcillas y gravas mezcladas

Edad de las vifias: de 27 a 30 afos

Altitud de las vifias: 420 m

Densidad de plantacion: 3.100 cepas/ha

Fecha de vendimia: principios de octubre

Vendimia: manual

Fermentacion: en depdsitos de acero inoxidable con temperatura controlada y
remontados diarios. Encube durante 20 dias

Crianza: 16 meses en barrica nueva de roble francés Allier

Fecha de embotellado: abril de 2013

Graduacioén alcohdlica: 14% vol.

Produccion: 4.960 botellasy 100 magnhums

Puntos Parker: 91 puntos

Temperatura de servicio: entre 14y 16°C
Copa recomendada: Tinto Reserva de Riedel
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EL HOMBRE BALA

Ano de fundacién: 2010

Endlogos: Fernando Garcia (Bodegas Maranones) y Daniel Gdmez Jiménez-Landi (Bodegas Daniel Landi)
Denominacion de Origen: Vinos de Madrid

Poblacion: San Martin de Valdeiglesias (Madrid)

Otros vinos de la bodega: La Mujer Candn y Reina de los Deseos
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Anada: 2014

Tipo de vino: tinto seco con crianza

Variedad: 100% garnacha

Procedencia de las uvas: Cadalso de los Vidrios, Cenicientos y Rozas de Puerto
Real

Fdad de las vifas: de 50 a 90 anos

Fecha de vendimia: principios de septiembre

Vendimia: manual

Fermentacion: la maceracién se alargd unos 30 dias a baja temperatura y la
fermentacion se realizé en barricas y tinas de madera a temperatura controlada
Crianza: 10 meses en barricas de 400 y 700 litros de roble francés

Fecha de embotellado: noviembre de 2015

Graduacion alcohdlica: 14,5% vol.

Temperatura de servicio: entre 15y 17°C
Copa recomendada: Burgundy de Riedel

el lOMBRE BALA
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EL PERRO VERDE

Fnologo: Javier Lorenzo Lopez
Denominaciéon de Origen: Rueda

oblacién: Pozaldez (Valladolid)
Otros vinos de la bodega: Fenomenal

EL PERRO VERDE

Afada: 2015

Tipo de vino: blanco seco

Variedad: 100% verdejo

Procedencia de la uva: Pozaldez, Ventosa de la cuesta, La
Seca, Rueda y Medina del Campo

Tipo de suelo: poco compacto con bastante piedray alto
porcentaje de calcarea

Altitud de las vinas: 700-800 m

Densidad de plantacion: 1.600 a las 2.500 cepas/ha
Fecha de vendimia: principios de septiembre

Vendimia: manual

Sistema de elaboracion: tradicional

Fermentacion: en depdsitos de acero inoxidable a
temperatura controlada de 15 a 17°C

Fecha de embotellado: enero 2016

Graduacion alcohodlica: 12,5% vol.

Temperatura de servicio: entre 6 y 8°C
Copa recomendada: Riesling Grand Cru de Riedel
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FENOMENAL

-noélogo: Javier Lorenzo Lopez
Denominaciéon de Origen: Rueda
Poblacion: Pozaldez (Valladolid)

Otros vinos de |la bodega: E| perro verde

{VEDA 2011

FENOMENAL

Afada: 2015

Tipo de vino: blanco seco

Variedades: 85% verdejoy 15% viura

Procedencia de la uva: Bobadilla del Campo y La Seca

Tipo de suelo: poco compacto con bastante piedra y alto porcentaje de calcarea
Altitud de las vifias: 700-800 m

Densidad de plantacion: 1.600 a las 2.500 cepas/ha

Fecha de vendimia: del 5 al 24 de septiembre
Vendimia: manual

Fermentacion: en depdsitos de acero inoxidable a temperatura controlada
Fecha de embotellado: enero 2016

Graduacion alcohdlica: 13% vol.

Temperatura de servicio: entre 6 y 8°C
Copa recomendada: Riesling Grand Cru de Riedel




EL JARDIN DE LUCIA

Afo de fundacion: 1920

Endlogo: Eulogio Pomares Zarate
Vinedo en propiedad: 6 ha
Denominacion de Origen: Rias Baixas
Poblacion: Padrenda (Ourense)
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EL JARDIN DE LUCIA

Afiada: 2015

Tipo de vino: blanco seco

Variedad: 100% albarifio

Procedencia de la uva: Cambados y Ribadumia
Tipo de suelo: xabre granitico

Edad de las vinas: de 17 afios

Altitud de las viflas: 50 m

Densidad de plantacion: 1.000 cepas/ha

Fecha de vendimia: durante el mes de septiembre
Vendimia: manual

Fermentacion: en depositos de acero inoxidable a temperatura controlada
Crianza: 3 meses en depdsito en contacto con las lias

Fecha de embotellado: marzo 2016

Graduacion alcohdlica: 12,5% vol.

Temperatura de servicio: entre 9y 11°C
Copa recomendada: Chianti de Riedel
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DETRAS DE LA CASA

Afo de fundacion: 1950

Propietarios: Bodegas Castafo y Vila Viniteca
Vifiedo en propiedad: 51,5 ha

Denominaciéon de Origen: Yecla

Poblacion: Yecla (Murcia)

Otros vinos de la bodega: Vifia al lado de la casa

DETRAS DE LA CASA MONASTRELL

Anada: 2013

Denominacion de Origen: Yecla

Tipo de vino: tintosecoconcrianza
Variedad: 100% monastrell

Nombre de la vina: “LasGateras”

Tipo de suelo: calizo, pedregoso y arenoso
Edad de las vifias: 45 afios

Densidad de plantacion: 1.700cepas/ha
Fecha de vendimia: septiembre

Vendimia: manual

Fermentacion: en depdsitos de acero inoxidable a 26-28°C con remontados
diariosy unamaceracionde 15dias

Crianza: 12 mesesen barricas nuevasderoblefrancés

Fecha de embotellado: Junio 2015

Graduacion alcoholica: 14,5%vol.

Produccion: 2.940 botellas

Temperatura de servicio: entre 16 y 18°C
Copa recomendada: Syrah de Riedel
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DETRAS DE LA CASA

Afo de fundacion: 1950

Propietarios: Bodegas Castafo y Vila Viniteca
Vifiedo en propiedad: 51,5 ha

Denominacion de Origen: Yecla

Poblacion: Yecla (Murcia)
Otros vinos de la bodega: Vifia al lado de la casa

DETRAS DE LA CASA GARNACHA TINTORERA

Aflada: 2012

Denominacion de Origen: Yecla

Tipo de vino: tintoseco con crianza
Variedad: 100% garnacha tintorera
Nombre de la vina: “LasGateras”

Tipo de suelo: calizo - pedregoso

rdad de las vifas: vihas viejas

Densidad de plantacion: 1.500 cepas/ha
~echa de vendimia: septiembre
Vendimia: manual

Fermentacion: en depdsitos de acero inoxidable a 26-28°C con remontados

diarios y una maceracionde 15 dias

Crianza: 13 meses en barricas nuevas de roble francés
Fecha de embotellado: Junio 2014

Graduacioén alcohdlica: 14,5% vol.

Produccion: 1.294 botellas

Temperatura de servicio: entre 16 y 18°C
Copa recomendada: Syrah de Riedel
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eleccion de las mejores uvas de un videdo
propio y singular en el paraje histérico
de Altos de Las Gateras.
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DETRAS DE LA CASA

Afio de fundacion: 1950

Propietarios: Bodegas Castafo y Vila Viniteca
Vifledo en propiedad: 51,5 ha

Denominacion de Origen: Yecla

Poblacion: Yecla (Murcia)

Otros vinos de la bodega: Vifia al lado de la casa

DETRAS DE LA CASAMERLOT

Afada: 2013

Denominacion de Origen: Yecla

Tipo de vino: tintosecoconcrianza
Variedad: 100% merlot

Nombre de la vina: “LasGateras”

Tipo de suelo: calizo, pedregoso y arenoso
Edad de las vihas: vifias viejas

Densidad de plantacion: 3.500cepas/ha
Fecha de vendimia: septiembre

Vendimia: manual

Fermentacion: en depdsitos de acero inoxidable a 26-28°C con remontados
diariosy unamaceracionde 15dias

Crianza: 14 mesesen barricas nuevasderoblefrancés

Fecha de embotellado: Junio 2015

Graduacion alcoholica: 15% vol.

Produccion: 1.165 botellas

Temperatura de servicio: entre 16 y 18°C
Copa recomendada: Syrah de Riedel

Seleccion de las m . :,' ._ s de 1 edo
Propio y singular en el paraje historico

de Altos de Las Gaters
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DETRAS DE LA CASA

Afo de fundacion: 1950

Propietarios: Bodegas Castafo y Vila Viniteca
Vifiedo en propiedad: 51,5 ha

Denominacion de Origen: Yecla

Poblacion: Yecla (Murcia)

Otros vinos de la bodega: Vifia al lado de la casa

DETRAS DE LA CASA SYRAH

Afada: 2012

Denominacion de Origen: Yecla

Tipo de vino: tinto seco con crianza

Variedad: 100% syrah

Nombre de la vifia: “Las Gateras”

Tipo de suelo: calizo, pedregosoy arenoso
Edad de las vifias: 16 afios

Densidad de plantacion: 1.600 cepas/ha
Fecha de vendimia: mediados de septiembre
Vendimia: manual

Fermentacion: en depdsitos de acero inoxidable a 26-28°C con remontados
diarios y una maceracion de 15 dias

Crianza: 13 meses en barricas nuevas de roble francés

Fecha de embotellado: febrero 2013

Graduacion alcohdlica: 14% vol.

T Produccion: 2.344 botellas
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Temperatura de servicio: entre 16 y 18°C
Copa recomendada: Syrah de Riedel

seleccion de las mﬂlﬂl‘ﬂ “.1__ Wi
propio y singular en el paraje histérico
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VINA AL LADO DE LA CASA
Ano de fundacién: 1950

Propietarios: Bodegas Castafio y Vila Viniteca

Vifiedo en propiedad: 51,5 ha
Denominacion de Origen: Yecla

Poblacion: Yecla (Murcia)

Otros vinos de la bodega: Detras de |la Casa

Seleccion de las -L'_
prapio y singular en el paraje histérico
de Altos de Las Gateras.

VINA AL LADO DE LA CASA

Anada: 2012

Tipo de vino: tinto seco con crianza

Variedades: 74% monastrell, 16% syrah'y 10% garnacha tintorera
Nombre de la viha: “Las Gateras”

Tipo de suelo: calizo, pedregosoy arenoso

~dad de las vifias: 20-45 afos

Densidad de plantacion: 1.600 cepas/ha

-echa de vendimia: a partir de la tercera semana de septiembre

Vendimia: manual

Fermentacion: en depésitos de acero inoxidable a 26-28°C con remontados
diarios y una maceracién de 15 dias

Crianza: 13 meses en barricas nuevas de roble francés

Fecha de embotellado:Junio 2014

Graduacion alcohdlica: 14,5% vol.

Produccién: 5.569 botellasy 110 magnums

Temperatura de servicio: entre 16 y 18°C
Copa recomendada: Bordeaux de Riedel
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