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Disano: wwenincubarte.es

Aguardiente Licor de Hierbas
Augardente Helrb Liqueur
40% Vol. 30% Vol.

SITUACION SITUATION

A 41° 57" de latitud norte y a 8° 46’ de longitud oeste. La desti-
leria Pazo Valdomino esta situada en Goian, en la margen derecha
del Mino, a pocos quilometros de su desembocadura en A Guarda,
donde se encuentran las principales plantaciones de vifedo de la
subzona de O Rosal de la denominacion de origen Rias Baixas. A 41°
57" de latitud norte y a 8° 46’ de longitud oeste. La destileria Pazo
Valdomino esta situada en Goian, en la margen derecha del Mino, a
pocos quilometros de su desembocadura en A Guarda, donde se
encuentran las principales plantaciones de vinedo de la subzona de
O Rosal de la denominacion de origen Rias Baixas.

BODEGAS Y VINEDOS
DE ALTURA

Entre los rios Mino y Tamuxe, resguardado de los vientos del norte por la sierra de O Argallo,
se encuentra el valle de O Rosal. Su suave microclima lo convierte en un enclave privilegiado
para la actividad agricola, en especial para el cultivo de la vid y arboles frutales.
Entre los rios Mino y Tamuxe, resguardado de los vientos del norte por la sierra de O Argallo,
se encuentra el valle de O Rosal. Su suave microclima lo convierte en un enclave privilegiado
para la actividad agricola, en especial para el cultivo de la vid y arboles frutales.

Crema de Orujo Licor Café
Orujo Cream Liquor Coffee
| 7% Vol. 30% Vol.

EL CLIMATHE CLIMATE

Precipitaciones abundantes la mayor parte del ano y la pluviometria
anual a veces supera los 1000 mm.Temperaturas muy suaves, no su-
perandose en verano los 22°C de media. Precipitaciones abundantes
la mayor parte del ano y la pluviometria anual a veces supera los

1000 mm. Temperaturas muy suaves, no superandose en verano los
22°C de media.

EL SUELOTHE SOIL

Suelos arenosos que facilitan la infiltracion. Suelos arenosos que fa-
cilitan la infiltracion.

Pazo Valdomiho. Goian (Pontevedra)

H.G.A. Bodegas y Vinedos de Altura S.L.

www.hgabodegas.com

Ctra. de Puxeiros a Peinader, 59. 36416 Tameiga-Mos (Pontevedra)

Tel.: (+34) 986 442 602 - Televenta: (+34) 986 288 212 - hga@hgabodegas.com




Lacar
pepEDI'd

AGUARDIENTE
AUGARDENTI
FORMATOS
- 0,70 cl. [Caja de 6 bo
- 3 litros [bag in box]

tellas)

LICOR DE HERBAS
HERB LIQUEUR
FORMATOS P/ 1(>:
- 0,70 cl. [Caja de 6 botellas)
- 3 litros [bag in box]

LICOR CAFE
|QUOR COFFEI
FORMATOS P/
- 0,70 cl. [Caja de 6 bo
- 3 litros [bag in box]

tellas)

CREMA DE ORUJO
FORMATOS P!/ IG:
- 0,70 cl. [Caja de 6 botellas)
- 3 litros [bag in box]

Aguardiente Licor de Hierbas Crema de Orujo Licor Café

40% Vol. 1 7% Vol. 30% Vol.

30% Vol.

AGUARDIENTE

ELABORACION: Se obtiene por destilacion de la pulpa de la uva, siguiendo el sistema tradicio-
nal de arrastre de vapor.VISTA: Brillante muy cristalino, perfectamente transparente con tonos
plateados. OLFATO: Gran intensidad aromatica, donde resaltan su finura, armoniosidad, con
persistencia de sensaciones de manzana, hiervas y frutas exotica. GUSTOQO: Es generosa en boca,
ardiente y estructurada. Ofrece retronasales con reminiscencias de Albarino.

LICOR DE HIERBAS

ELABORACION: Destilacién conjunta dos bagazos con 29 hierbas aromaticas. Licor de base
100% aguardiente de orujo, donde en la destilacion se le aportan tanto hierbas aromaticas
(hierba luisa, anis verde, anis estrellado, canela, romero, cilantro, etc.) como frutas (manzana,
limon, naranja), ademas de café, cacao, etc, pasando a maceracion después, donde le aportare-
mos algunas de las hierbas conjuntamente con vainilla y colorante durante dos meses, azuca-
randolo antes de filtrar.VISTA: Cristalino, de color intenso, recuerda a limon maduro. OLFATO:
Predominan los aromas dulces de los citricos, ademas de la fragancia que aportan las diferentes
plantas aromaticas utilizadas. GUSTO: Generosa en boca, sabor intenso, con agradable dulzura
y cumplido final.

CREMA DE ORUJO

ELABORACION: Licor de base concentrado lactico con aporte de aguardiente de orujo.VIS-
TA: Nos recuerda al café con leche. OLFATO: Notas de toffe y vainilla. GUSTO: agradable y
untuoso, dominio de notas de alcohol.

LICOR CAFE

ELABORACION: Licor de base aguardientes de orujo. Maceracién en frio de café descascado
de tueste natural procedente de Brasil, Africa y Colombia. La maceracién es de dos meses,
donde se le aporta cascara de naranja y nuez moscada.VISTA: atractiva color castana que re-
cuerda al chocolate de tonalidad oscura pero brillante. OLFATO: De claros aromas tostados
de buen café, gran intensidad aromatica. GUSTO: Es agradable en boca, suave, de excelente
equilibrio y persistencia.

Caja de 6 botellas / Case containing 6 bottles
Estuche de 2 botellas / Packs containing 2 bottles.
Formatos / Packaging:

0,70 cl (caja 6 botellas / &6 bottle case).

3 litros / litres (bag in box)

www.hgabodegas.com

Codigo EAM Code: botella / bottle 70 ¢l
Europalet/ Euro pallet: odigo e:botella / bottle 70 ¢

total botellas/ total number of bottles: 576 Augardente: 8 - 43503 | - 808219
total cajas/ total number of cases: 48 Licar de Herbas: 8 - 43503 | - 808226
dimensiones/ dimensions: 1,20 x 0,80 x 1,60 m. Crema: 8 - 43503 | - 808271
pesol weight: 756 Kg. Licor café: 8 - 43503 | - 808233

H.G.A. Bodegas y Vinedos de Altura 5.L.
Ctra. de Puxeiros a Peinador, 59. 3641 6 Tameiga-Mos (Pontevedra)
Tel.: (+34) 986 442 602 = Televenta: (+34) 986 288 212 « hga@hgabodegas.com



PAZOR
VILLAREI

BEODEGAS

En el Valle del Salnés, en pleno corazon de la D.O. Rias Baixas, se extienden los
vinedos de Pazo de Villarei.
The Pazo of Villarei vineyards extend along the Salnés Valley, in the heart of the

D.O. Rias Baixas.

PAZOuc

. B : PAZ (). .
””"‘““ = VILLARE] PAZO.

VILLAREI VILLAREI

SITUACION SITUATION

La superficie total de vinedo es de 8| hectareas
inferiores a 20 anos y divididas en varios pagos, ubicadas
entre |as rias de Arousa y Pontevedra, en las riberas del
Umia, para su mejor maduracion. Los vinedos se situan
en altitudes entre los 100 y 300 m.

sobre el nivel del mar. De clima templado y humedo,
suelos pocos profundos y arenosos se crea el micro
clima idoneo.

The total extension of the vineyards is 8| hectares. The
vines are less than 20 years old, and divided in various
plots located between the estuaries of Arosa and
Pontevedra, on the banks or the River Umia, in order to
maximize the maturation. The vineyards are located at
altitudes between 100 and 300 m above sea level. An
ideal micro-climate is created with a temperate and
humid climate, combined with shallow and sandy soils.

ELIXIR

www.hgabodegas.com

Tel.: (+34) 986 442 602 - Televenta: (+34)

EL CLIMA THE CLIMATE

Las temperaturas suaves del verano hacen que la uva madure lentamente,
conservando todos sus aromas varietales y una importante acidez, necesarios para
la elaboracion de vinos frescos y afrutados. Mild all year-round, particularly in
summer. Mild temperatures in the summer allow the grapes to ripen slowly, thus
maintaining all the aromas of the varieties as well as a significant level of acidity, both
necessary for producing fresh fruity wines. Suave durante todo el ano, pero sobre
todo en verano.

EL SUELO THE SOIL

Las riberas del Umia ofrecen un lecho poco profundo y arenoso, ademas de un
clima atlantico templado y hiumedo, ambos muy propicios para la maduracion de la
variedad Albarino con la que se elaboran sus vinos monovarietales. The banks of
the River Umia provide a shallow and sandy soil, as well as a mild and humid Atlantic
climate, which helps the maturation of the variety that Albarifno grape used in
making the single varietal wines.

Bodega Pazo deVillarei. Subzona de Salnés. Meis (Pontevedra)
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H.G.A.Bodegas yVifiedos de Altura S.L.
Ctra. de Puxeiros a Peinador, 59. 36416 Tameiga-Mos (Pontevedra)

) 288 212 « hga@hgabodegas.com




PAZOqe
VILLARE] Licor Café Licor de Hierbas Aguardiente Crema de Orujo

30% Vol. 30% Vol. 40% Vol. | 7% Vol.

BODEGAS

LICOR CAFE
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FORMATOS :

- 0,70 cl. (Caja de 6 botellas)
- 3 litros (bag in box)

LICOR DE HERBAS
FORMATOS :

- 0,70 cl. (Caja de 6 botellas) ELIXIR CAFE
- 3 litros (bag in box)

Licor gallego de pura cepa
Nacido para reposar copiosas comidas,
para compartir tardes frias con los ami
gos o calurosas noches en buena com
AGUARDIENTE pania anadiéndole un cubito de hielo.
FORMATOS : Destilados en menos de 24 horas, en su
interior macera nuestra uva albarifo, con
destellos de sabores increibles.
- 0,70 cl. (Caja de 6 botellas) Se llama Elixir porque hemos consequido
darle el punto exacto de cuerpo, sabor
y potencia (30°). En su etiqueta ondea la
ensefa de la Indicacion Geografica Prote-
gida porque solo usamos uvas de varieda

CREMA DE ORUJO des autéctonas para hacerlo.
FORMATOS :

- 3 litros (bag in box)

ELIXIR DE HIERBAS

La naturaleza gallega, convertida en licor

- 0,70 cl. (Caja de 6 botellas) Abrir una botella del Elixir de Hierbas de
Pazo de Villareiimplica un enorme riesgo:
el de dejar estallar en tu paladar miles de
gotas de burbujeante felicidad. El orujo
mas amado por los gallegos, el de hierbas,
encierra en 35° de poderio todos los co-
lores del arco iris.

Nuestro Elixir de Hierbas, destilado en
menos de 24 horas, mantiene intactoslos
tonos Unicos de nuestra variedad de uva
albarino del Salnés.

- 3 litros (bag in box)

ELIXIR ORUJO

Destilar, una tradicién de siglos

La palabra orujo proviene de ‘involu
crum’, envoltorio, de la que derivé a
‘'volucrum’ antes de convertirse en orujo
por complicados vericuetos lingliisticos.
La evolucién del nombre imita al proceso
de destilar este licor tan ligado a Galicia
desde épocas celtas.

En O Salnés, Pazo de Villarei mantiene
viva la tradicion celta cultivando la uva
monovarietal de albarino, que da fuerza
a los 52¢, el licor mas potente, mas po-
deroso y mas contundente de la bodega.

ELIXIR CREMA

Licor suave y exquisito

Tan suave que la llamamos crema, es una
bebida que nos deja en el paladar el re
cuerdo de momentos tranquilos, roman
ticos, serenos, reposados. Para degustar
con o sin hielo.

Nuestra crema de orujo cobra vida entre
los efluvios de uvas de variedad autocto-
na de albarifno criadas desde los tiempos
de los celtas en el valle de O Salnés. Es
ese sabor unico el que regala ese toque
reposado, casi magico, encerrado en un

licor de 15¢.
Case containing 6 bottles / Caja de 6 botellas: weight / peso: 6,990 Kg EAN code on 700 ml bottle /| Codigo EAN botella 700 mil:
Packaging / Formatos: Augardente: 8 - 43503 | - 808219
0,70 cl (6 bottle case / caja 6 botellas) Licor de Herbas: 8 - 43503 | - 808226

3 litres (bag in box) / litros Crema: 8 - 43503 | - 808271
Licor café: 8 - 43503 | - 808233

H.G.A. Bodegas yVinedos de Altura 5.L.
W.hgabﬂdegaﬁ.cﬂm Ctra. de Puxeiros a Peinador, 59. 36416 Tameiga-Mos (Pontevedra)
Tel.: (+34) 986 442 602 = Televenta: (+34) 986 288 212 « hga@hgabodegas.com
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Maceration of our secret botanical recepie, among which are
highlighted Coriander, Lavender, Iris and Angelica, with an
infusion of Quinine. We then distill this maceration, leading to
a third distillation. Reduction of the alcohol content by
dilution with water, which has been demineralized by inverse
osmosis, to achieve a suitable alcohol content for consump-
tion, before later filtration to reach perfection. Maceracion de
nuestra receta secreta de Botanicos entre los que destacan,
Coriandro, Lavanda, Iris y Angelica, con una Infusion de
Quinina. destilado posterior de dicha maceracion, llegando asi
a la tercera destilacion. Rebaje del grado alcohdlico con agua
desmineralizada por osmosis inversa para llegar al grado de
consumo y posterior filtracion para alcanzar la perfeccion.

ASPECT FASE VISUAL

Clear, brilliant, steely reflection due to the quinine. Marked
teardrops. Glyceric.

Limpia, brillante, reflejo acerado debido a la infusion de
quinina. Lagrima marcada. Glicérica.

RESPECT ORI GINEE

London Doy Gla -

NOSE FASE OLFATIVA

Totally herbaceous. Highly marked by lavender, a touch of red
grapefruit, camomile. Green tea, kaffir lime, violets and jasmin.
Totalmente herbacea. Muy marcada la lavanda, toque de
pomelo rojo, camomila (manzanilla). Té verde, lima kaffir,
violetas y jazmin.

TASTE FASE GUSTATIVA

Pleasant on the palate, initial sweet touch due to the filtrates.
Marked alcohol, very subtle, agreeable, with bitter overtones
of the infused quinine. Regulated acidity.

Buen paso de boca, toque dulce inicial debido a las coladas.

. Alcohol ,arcado de encabezamiento, muy sutil, larga, agradable
= con recuerdos amargos de la quinina infusionada. Acidez
QUININE regulada.
infusion

AUTHOR'S TRIDISTILLED
PREMIUM FACTORY

ORIGIN ORIGEN INGREDIENTES 1voL y% tct INGREDIENTS 1voly% Alel

e FRANCE 70 GLy 40,8%ALC.
uuulm:ri l;;|I ég Ef Htﬁlﬂﬂ FRANCIA 10CL J 4“;3% ALC.

15600mts at

www.number-0.com




RESPECGCT ORIGINAL

Ron Guatemala y destilado de cana, envejecidos en barricas de
roble americano y francés, envinadas en bourbon. Rebaje del
grado alcohdlico con agua desmineralizada por osmosis
inversa para llegar al grado de consumo y posterior filtracion
para llegar a la transparencia y la brillantez que requiere el
producto final. Ron Guatemala y destilado de cana, envejeci-
dos en barricas de roble americano y francés, envinadas en
bourbon. Rebaje del grado alcohdlico con agua desmineraliza-
da por osmosis inversa para llegar al grado de consumo y
posterior filtracion para llegar a la transparencia y la brillantez
que requiere el producto final.

FASE VISUAL FASE VISUAL

Frescura extrema, estamos ante un ron de altura por lo cual,
estamos ante un ron guatemalteco de aromas a cana de
azlcar, mieles, (denota |* prensada de Guarapo), vainillas,
toffés, ligero cacao, flan...azucar tostado (denota barrica roble
americano que ha contenido Bourbon). Fondo dulce, goloso,
aromas a café natural.

Frescura extrema, estamos ante un ron de altura por lo cual,
estamos ante un ron guatemalteco de aromas a cana de
azucar, mieles, (denota |* prensada de Guarapo), vainillas,
toffés, ligero cacao, flan... azlicar tostado (denota barrica roble
americano que ha contenido Bourbon). Fondo dulce, goloso,
aromas a cafée natural.

FASE OLFATIVA FASE OLFATIVA

Equilibrade con notas dulces caracteristicas del Ron
Guatemala y notas avainilladas procedentes de la madera.
Equilibrade con notas dulces caracteristicas del Ron
Guatemala y notas avainilladas procedentes de la madera.

FASE GUSTATIVA FASE GUSTATIVA

Buen paso de boca, agradable, goloso, largo, acidez plena,
calido, apetece seguir bebiendo.

Buen paso de boca, agradable, goloso, largo, acidez plena,
calido, apetece seguir bebiendo.

ORIGEN ORIGEN ~  INGREDIENTES ivoly*%Aicl INGREDIENTES 1vol.y % Alcl

GUATEMALA 10 CLy 38% ALC.
GUATEMALA 10 GLy 38% ALC.

LR L

ANEJADO EN LAS ALTURAS
Grladoen Tlerras *":_i_.i.-.._;::-:_
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DISTILLATIONS
ORIGINAL RECIPE

PEEMIUM FACTORY

DISTILLED
COGNAC REGION

FRAMNMOCE

RESPECT ORIGINAL

()

(Srench Vodha

Vodka francés con 5 destilaciones

Metodo tradicional de cinco destilaciones de
puro grano franceés de la region de Cognac. Reco-
nocido por su tradicion y artesania en destilados
y champagne. De acuerdo con los mas prestigio-
sos maestros destiladores, es la zona que produ-
ce el mejor vodka del mundo.

French vodka distilled 5 times.

Traditional method of five distillation of pure
French grain from the Cognac region. Recognized
for its tradition in the manufacturing of distillates
and Champaign.

According to the most prestigious master
distillers, it's the area that produces the best
vodka in the world.

ASPECT FASE VISUAL

Transparente y elegante.
Transparent and elegant drink

NOSE FASE OLFATIVA

Aroma neutral, puro y franco.
Neutral aroma, pure and frank.

TASTE FASE GUSTATIVA

Calido y suave en el paladar. Con dulzura natural
sin azucares anadidos. Con cuerpo, fresco y
citrico.

Warm and smooth on the palate. With natural
sweetness without added sugars. Full-bodied,
fresh and citric.

ORIGIN ORIGEN INGREDIENTES 1veLy% Aicl INGREDIENTS 1vol.y % Alel

FRANCE 10 CLy 38% ALC.
FRANGIA 10 GLy 38% ALC.

www.number-0.com




EL GRADO MAESTRO. ES LA ESENCIA
DE PLATU® COUPAGE, MACERACION Y
ALMA PARA EL GRADO PERFECTO.

EL ALMA. TRIDESTILADO
EN PEQUENOS ALAMBIQUES
PARA CONCENTRAR EL SABOR

LA SELECCION COMPLEJA Y
UNICA DE DIEZ BOTANICOS
Eayas oe Enebro - Sermillas oe Cilantro
Raices (Oris, Regaliz y Angdlica)
Canala - Nuez Moscadla
Cortezas (Casia, Limodn y Narania)

LA INSPIRACION, CREADO PARA
MEJORAR EL COMBINADO

DESTILADO EN LONDRES.
ARTESANIA GALLEGA
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Partimos de un proceso de doble destilacion de puro @ Fase visual: Transparente, brillante y cristalina.

grano ingles.
(, Fase olfativa: Elegantes aromas a bayas de enebro

natural con notas citricas, coriandro, canela y regaliz,
lo que le confiere una mayor frescura.

Maceramos 10 botanicos de alta calidad seleccionados
manualmente.

Posteriormente realizamos la tercera destilacion. .
< Fase gustativa: La entrada en boca es suave y fresca,

Q& QO &

Es en esta fase es donde obtenemos las principales con un equilibrio perfecto entre las notas citricas y el
caracteristicas diferenciales de nuestro LONDON DRY enebro v la sutil complejidad que aportan las plantas
GIN: Elegancia, Suavidad, Frescura y Equilibrio en el botanicas.

Grado de Alcohol Optimo.

.»y Finalmente, tras un proceso de filtrado multiple
obtenemos la transparencia y brillantez que hace de
Platu London Dry Gin una Ginebra Unica.
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MASTERY DEGRER
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EL GRADO MAESTRO EL CUERPC.
ES LA ESENCIA DE PLATU°, DOBLE DESTILACION DE ORUJO

COUPAGE, MACERACION DE ALBARING, MENCIA, GODELLO,
v ALMA PARA, LOUREIRO Y TREIXADURA.

EL GRADO PERFECTO.

EL COUPAGE. LA, INSPIRACION. ELEGANCIA,
COMBINACION MAESTRA CON TOQUES ESPECIADOS
¥ UNICA DE BARRICA ARA
FRANCESA Y AMERICANA. . ‘;TQE;,F,.?EES““ =



PLATLUY

LICOR
CAFE
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CREMA
DE LICOR

co @ VARIEDADESDE UVA & ¢
Allar s, Metwaa, Ciesbells, Losapmm, Throimbara

PREMIUM
MASTERY DEGREE

Se considera excepcional
porqgque se hace con base lactea
neutra (elaborada con NATA DE
PROCEDENCIA GALLEGA) y con
aguardiente de orujo de doble

destilacion.

Una vez mas, prevalece la tradicion
(orujos y leche, sectores fuertemente
arraigados en Galicia) v las novedades
en la elaboracién que hacen destacar

un equilibrio perfecto entre
cacao, cafe y canela.

EL GRADO MAESTRO

ES LA ESENCIA DE PLATUE.

COUPAGE, MACERACION
Y ALMA PARA
EL GRADO PERFECTO.

EL CUERPO.
DOELE DESTILACION
DE ORUJO.DE ALBARIND,
MEMNCIA, GODELLO,
LOUREIRD ¥ TREIXADURA,

LA MAESTRIA.
INNOVACION Y EQUILIBRIO
PERFECTO DE CACAOD,
TOFEE Y CANELA.

LA ESENCIA.

UVAY PURA NATA
DEL NORTE.



LICORDE
HIERBAS

e @ HOTANICOS @ = - -

PREMIUM
MASTERY DEGREE

A partir de 15 botanicos tradicionales

seleccionados manualmante (hierba luisa, '
macis flor, menta, hoja de té verde, hoja "
de te negro, hisopo, azahar...) se procede e ' n

a la maceracion en el aguardiente de LW EL GRADO.MAESTRO EL CUERPO,

orujo. Una vez pasados, como minimao, 30 ' = \ ES LA ESENCIA DE PLATU®. DOBLE EE_STII.AEI&H DE CRUJO
dias y removiendo cada dos dias, se 111D COUPAGE, MACERACION  DE ALBARING, MENCIA, GODELLO,

: R : ' B Tt Y ALMA PARA LOUREIRO Y TREIXADURA.
procede a la fase de filtrado y finalizacion _ EL GRADO PERFECTO.

del producto.

Asi pues, se obtiene un licor singular en el
que se conjuga tradicion y exclusividad

(seleccion y recoleccion manual de las
distintas hierbas utilizadas en la macera-
cion), aportando ademas un matiz N i

vanguardista que lo hara diferente al
LA SELECCION COMPLEJA LA MAESTRIA.

Ut||.|zar en Ia maceracion E:Ilerttas que "‘I"IGHICH DE QUINCE EﬂTﬁHICﬂE INNOVACION ¥ EQUILIBRIO
fusionan las culturas Mediterraneas v PERFECTO DE CACAO,

Atlanticas (macis, hisopo, azahar...) - TOFEE Y CANELA.
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