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FERMENTADOQ EN BARRICA

90% Viura. 10% Malvasia de Rioja.
Procedente de Cenicero.

Fermentacion natural en barricas nuevas de roble americano.
Permanencia de unos cuatro meses sobre lias con bastoneo diario.

Servirentre los 8° y 10°C,

Color amarillo ligero con reflejos verdosos. Aroma varietal resaltado, complejo y
elegante. Buena estructura, calido, con cuerpo, untuoso. Final de boca frutal, largo y
persistente.

Alérgenos: Contiene sulfitos

90% Viura. 10% Malvasia de Rioja.
From the vineyards of Cenicero.

Natural fermentation in new America oak casks.
Left in contact with the lees for four months with daily turnover.

Serve at between 8°and 10°C,
Light yellow with greenish hues. Noticeable, complex, elegant varietal aromas. Good

structure, warm and unctuous with godd body. Very fuity, long, persistent finish.
Allergens: Contains sulfites
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BODEGAS RIOJANAS, s

RIOJA

ENOMBACION Monte {Real

CALIFICADA, RESERVA

100% Tempranillo.
Procedente de Cenicero.

i}

jil. Elaboracién clasica con uvas despalilladas y estrujadas con las nuevas tecnologias de control de
fermentacion y largas maceraciones. Crianza de 24 a 30 meses en barricas de roble americano,
realizindose las oportunas trasiegas. Botellero minimo de 12 meses antes de su comercializacion.

3. Servirentrelos 16° y 18°C,

« | Colorintenso rojo cereza con ribetes teja. Aromas limpios y potentes en nariz, con armonia entre la
crianza en roble y los recuerdos vinosos. Amplia estructura en boca, sabroso, con cuerpo. Taninos
pulidos y amables. Su aroma se prolonga por via retronasal, con un final largo y persistente. Bien
evolucionado y maduro, garantiza larga vida en botella.

100% Tempranillo.
From the vineyards of Cenicero.

il Classical vinification with destalked, crushed grapes using the latest fermentation control technologies and
long maceration periods. Aged for 24 to 30 months in American oak casks with appropriately-timed
rankings. Aged in the bottle for at least 12 months before being put on the market.

§ Serve atbetween 16°and 18°C,

= | Unmistakable personality of Cenicero wines. Intense cherry-red colour with a tawny rim. Clean, powerful
aromas on the nose with a harmonious blend of ageing in cak and vinous notes, Wide structure in the
mouth, tasty, with body. Polished, smooth tannins. Aromas extend retronasally, with a long, persistent
finish. Well-developed and mature, it guarantees a long life in the bottle.
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CALIFICADA GRAN RESERVA

€ 100% Tempranillo.
Procedentes de Cenicero.

jil) Elaboracion clasica con uvas despalilladas y estrujadas con las nuevas tecnologias de fermentacion y
largas maceraciones. Crianza de 24 a 30 meses en barricas de roble americano realizandose las
correspondientes trasiegas. Botellero minimo de 36 meses antes de su comercializacion.

& Servirentre 17y 19°C,

« ) Vinos seleccionados de las mejores afadas. Se resalta la personalidad de los vinos de Cenicero. Color
- ocre rojo con ribetes teja. Conjuncién riqueza de aromas con caracter vinoso. Sabor equilibrado y
sensual, dejando una impresion general de opulencia. Con cuerpo y bien constituido en taninos y
acidez. Excepcional persistencia gustativa. En un buen momento de consumao.

100% Tempranillo.
From the vineyards of Cenicero.

411‘53

i) Classical vinification with destalked, crushed grapes using the latest fermentation technology and long
maceration periods. Aged for 24 to 30 months in American oak casks with appropriately-timed rankings.
Aged in the bottle for at least 36 months before being put on the market.

B Serve atbetween 17°and 19°C,
o | Selected wines from the best vintages. Unmistakable personality of Cenicero wine. Ochre red with vinous

character. Balanced, sensual taste, providing a general feeling of opulence. Good body and balance
between tannins and acidity. Exceptionally persistent. At an ideal time to drink.
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) Monte Real

125 ANIVERSARIO

EDICION LIMITADA
RESERVA 2010

ORIGEN: D.O.Ca RICJA
CALIFICACION ANADA: Excelente

VINEDO: 100% Tempranillo, procedente de nuestros vifiedos en
Cenicero a 430 metros de altitud. Suelo arcillo-calcareo con
abundante canto rodado. Se trata de un suelo sumamente
peculiar, contiene suficiente arcilla para retener humedad
necesaria para el vifiedo, y a la vez, los cantos rodados drenan el
exceso de humedad. Esta composicion del suelo regula de forma
natural una produccion de entre 3.000 y 4.000 kilos/hectérea.
En esta afada en particular los rendimientos de produccion
fueron muy moderados unos 3.000 kilos/hectarea.

Con nuestros vifedos, de mas de 40 anos de edad y baja
productividad, obtenemos racimos con granos pequefios y una
excepcional relacion hollejo-pulpa: mayor cantidad de hollejo y
menos pulpa, siendo en estos hollejos donde se concentra el
color y aroma primario de la variedad tempranillo.

VENDIMIA 2010: Esta década ha sido muy generosa en cosechas
excelentes, 2001, 2004, 2005 y 2010. Las claves han radicado en
una climatologia muy favorable, que nos permitid mantener un
excelente estado vegetativo y sanitario del vinedo hasta el final

K
FL L) .

R10SA S de vendimia. Un afio muy propicio para obtener una perfecta
I maduracion tecnolodgica y polifendlica.
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CALIFICADA oo Hzanetics
% 100% Tempranillo. CRIANZA

Procedente de Cenicero

jil. Elaboracion clasica con uvas despalilladas vy estrujadas con las nuevas tecnologias de fermentacion y
largas maceraciones. Crianza de 18 meses en barricas de roble americano con la realizacion de las
oportunas trasiegas y su estabilizacién natural. Botellero minimo de 6 meses antes de su
comercializacion.

& Servirentre 16°y 18°C,

= Seresaltan las caracteristicas y personalidad de los vinos de Cenicero es un crianza de corte moderno
adecuado a los gustos y tendencias actuales, en una gama alta.
Color intenso, mantiene la fruta y la expresion de la variedad y el terruno junto a los matices de crianza
con armonia y equilibrio. En boca resaltamos cuerpo y potencia junto a su suavidad y elegancia.
Alérgenos: Contains sulfites

.'.-.'n'."n'.'
LEIANTA
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100% Tempranillo.
Made with the choicest Tempranillo grapes from vineyards in Cenicero.

i) Classical vinification with destalked, crushed grapes, using new fermentation technology, with a long
maceration period in order to achieve greater extraction. Aged for 18 months in new American oak casks
with appropriately-timed rackings. Aged in the bottle for at least 6 months befote being put on the market.

4. Serve between 16°and 18°C.

| From a sensorial point of view, the Monte Real Crianza follows the style demanded by today’s consumers:
more colour, more fruity and more potency. Intense colour, delicate fresh aromas that maintain the
fruitiness and expression of the grape variety and the terroir, beautifully blending with ageing notes in
harmony and balance. In the mouth, its body and potency are perfectly offset by the smoothness and
elegance typical of great Riojas. -
Allergens: Contains sulfites BGDEGAS Lﬂl OJANAS, s
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RIQJA JMonte Real

DE ORIGEN
CALIFICADA oo (% ,{E.m
T 100% Tempranillo. Procedentes de Cenicero. RESERVA

apadistribuciones.com

Elaboracién clasica con uvas despalilladas v estrujadas con las nuevas tecnologias de control de
fermentacion y largas maceraciones. Crianza de 24 a 30 meses en barricas de roble americano

realizdndose las oportunas trasiegas.
Botellero minimo de 24 meses antes de su comercializacién.

Servir entre 16° - 18°C.

Vino representativo de los mejores vifedos de Cenicero. Intenso color rojo cereza con ribetes teja.
Potente en aromas con caracter vinoso armonizados con notas de excelente madera. Estructura
sensual en boca, sabroso, con cuerpo. Abundantes taninos pulidos y dulcificados. Impresion de
opulencia prolongandose con un magnifico final de gran persistencia gustativa. Maduro y bien
evolucionado, en un buen momento de consumo.

Alérgenos: Contiene sulfitos

100% Tempranillo. All grapes are from Cenicero.

Classical vinification with destalked, crashed grapes using the lasted fermentation control technologies and
long maceration periods. Aged for 24 to 30 months in American casks Aged in bottle for at least 24 months

before putting on the market.
Serve between 16°C - 18°C

Unmistakable personality of Cenicero wines.
This wine has a very intense cherry colour with a tawny rim. On the nose clean and powerful aromas, with
an harmonious blend of ageing in oak and vinous notes. In month wide structure tasty, with nice bodly.
Polished and smooth tannins. Aromas extend retro-nasally, with a long, persistent finish. Very well
developed and mature, it guarantees a long life in the bottle.
Allergens: Contains sulfites
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Puerta Vieja

CRIAMNE)

Bonecas Riojanas. ..

RIOJA Puerta Vieja

DEMOMINACION

DE ORIGEN CRIANZA
CALIFICADA

i
¥

)

Tempranillo 80%. Mazuelo 15%. Graciano 5%.
Procedente de Ceniceroy Sonsierra.

Elaboracién cldsica con uvas despalilladas y estrujadas con las nuevas tecnologias de control de
fermentacion y largas maceraciones. Crianza de 18 meses en barricas de roble americano con
estabilizacion natural en las mismas. Maduracion en botella durante unos seis meses, antes de su
comercializacién.

Servirentre los 15° y 18°C,
Color rojo picota intenso, brillante y limpio. Aroma muy fresco de frutas rojas y regaliz, destacan

también los tonos especiados y torrefactos de la barrica nueva. Robusto en boca, caracter vinoso y
agradablemente tanico, con un final arménico y de gran persistencia gustativa.

Tempranillo 80%, Mazuelo 15%, Graciano 5%.
From the vineyards of Cenicero and Sonsierra.

Classical vinification with destalked, crushed grapes, using the latest fermentation control technologies
and long maceration periods. Aged for 18 months in American oak casks with natural stabilisation.
Aged in the bottle for abour six months.

Serve at between 152 and 18°C.

Intense, brilliant cherry-red, very pronounced, fruity aroma with noticeable spicy notes from new
wood. Robust in the mouth and vinous, with pleasant tannins and a harmonious, very persistent finish.

BODEGAS RIOJANAS, s
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RIOJA EDDEGTEEEJ.:&NPLS, SA.
DENOMINAGION

DE ORIGEN
CALIFICADA,

€ Tempranillo 100%.
" Procedente de Cenicero y San Vicente de la Sonsierra.

jil) Elaboracién clasica con uvas despalilladas y estrujadas con las nuevas tecnologias de control de fermentacion y
largas maceraciones. Crianza de 18 meses en barricas nuevas de roble americano con estabilizacion natural en las
mismas. Maduracion en botella durante unos seis meses, antes de su comercializacion.

g Servirentrelos 15y 18°C,

Color rojo picota intenso, brillante y limpio. Aroma muy fresco de frutas rojas y regaliz, destacan también los tonos
especiados y torrefactos de la barrica nueva. Suave en boca, caracter vinoso y agradablemente tanico, con un final
ﬁ;l A \. armonico y de gran persistencia gustativa. En definitiva un vino que por su estructura, perfectamente podia haber

G s (nRimRgame 1

sequido una larga permanencia en barrica, para llegar a ser un reserva.

€ Tempranillo 100%.
" From Cenicero and San Vicente De La Sonsierra, La Rioja, Spain.

jii, Grapes were harvested with great care using classical elaboration, then destemmed and lightly crushed, utilizing
the latest techniques to control fermentation, followed by an extended maceration. Aged 18 months in American
oak barrels for optimal tannin integration, including an additional 6 months in the bottle prior to release for
optimum maturity.

§ Servebetween15%and 18°C

Bright cherry red color with Fresh fruit and licorice aromas along with pronounce notes of spice and toasty flavors
sternming from the new oak. Soft in the mouth with pleasant and velvety tannins on a nice long harmonious finish.
As a result this wine with its structure and complexity could have been classified as a Rioja Reserve with additional
oak aging.




RIOJA Puerta Vieja

DENOMINACION :
DE ORIGEN CRIANZA SELECCION

CALIFICADA
MACNUM

€ Tempranillo 100%.
Procedente de Cenicero y 5an Vicente de la Sonsierra.

jii, Elabeoracidn clasica con uvas despalilladas y estrujadas con las nuevas tecnologias de control de fermentacidn y
largas maceraciones. Crianza de 18 meses en barricas nuevas de roble americano con estabilizacion natural en las
mismas. Maduracion en botella durante unos seis meses, antes de su comercializacion.

g Servirentrelos 15°y 18°C.

Color rojo picota intense, brillante y limpio. Aroma muy fresco de frutas rojas y regaliz, destacan también los tonos
especiados y torrefactos de la barrica nueva. Suave en boca, caracter vinoso y agradablemente tanico, con un final
armonico y de gran persistencia gustativa. En definitiva un vino que por su estructura, perfectamente podia haber
sequido una larga permanencia en barrica, para llegar a ser un reserva.

€ Tempranillo 100%.
From Cenicero and 5an Vicente De La Sonsierra, La Rioja, Spain.

jil) Grapes were harvested with great care using classical elaboration, then destemmed and lightly crushed, utilizing
the latest techniques to control fermentation, followed by an extended maceration. Aged 18 months in American
oak barrels for optimal tannin integration, including an additional 6 months in the bottle prior to release for
optimum maturity.

3 Serve between 15°and 18°C.

o | Bright cherry red color with Fresh fruit and licorice aromas along with pronounce notes of spice and toasty flavors
~ stemming from the new oak. Soft in the mouth with pleasant and velvety tannins on a nice long harmonious finish.
As a result this wine with its structure and complexity could have been classified as a Rioja Reserve with additional
oak aging.

BODEGAS RIOJANAS, s
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PUERTA VIEJA BODEGAS RIOJANAS, s
RIOJA

RESERVA ~GRUPO~
DE ORISEN
CALIFIGADA,
i B0% Tempranillo. 15% Mazuelo. 5% Graciano.
- Procedentes de Cenicero, Sonsierra y Villalba de Rioja
jii.  Elaboracion clisica de uva despalillada y estrujada con larga maceracion v control fermentativo
Crianza de 24 a 30 meses en barricas de roble americano realizindose las oportunas trasiegas,
Botellero minimo de 12 meses antes de su comercializacion.
3 Servir entre los 16° y 187
= Muy representativo de los vinos clisicos de Rioja Alta. Color rubi con ribetes teja, brillante.

Elegante en nariz, aromas armoniosos con matices de crianza y tonos varietales,
Fino y bien constituido en boca, con buena acidez y pulidos taninos, muy equilibrado.
Compleja via retronasal con una fragancia delicada y persistente,

o & Y Buena evolucion en botella
Puerta Viej:

B S0 EYA
i’-ﬂnh AS RIDIANAS Denominacitn de origen Marca
DOCa Rioja Puerta Vieja
Tipo de Vino Color
Reserva Tinto
Afio Formato
203 73cl.

apadistribuciones.com
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Puerta Vieja

ELANCO

BobEcas Riojanass

RIOJA

1% Viura., Procedente de Cenioerd.

Moo obtenddo tras [y maceraciin de b uva a bajas presiones
oon prensas de membrana,
Limpieza por eentrifugacion ¥ fermentacsin controlada a

bajas temperaturas en depisitos de aeero inoxidable,

lemparatura o Senac

Servirentre i v 8

Bleda oo ot
P s Al

Color limpio v brillante amarillo pilido verdoso,
Aroma intenso v elegante, con maticoes frescos ¥ afratados.

Ligere al paladar con notas de acidez bien integrada.

Grutes sensaciones finabes dejando un grato recverdo Aoral,

.'l-“ == L=}

Puerta Vieja

BLANCO

Grapa vanehes

FHF% Viwra, From de vineyands of Cendoero,
Wimiffetion
The must is obdained after lose-pressure maceration in membrarng
e,

Cleaned throwgh eentrifugation and fermented wunder controlled
fempereateares iy statadess steef tareks,

[ T P P .
BE 0] CETerainre

Serve af betaooen 6" and 8°C,
Tasting nota
Clean, brilliand, pole greenish-yellow, Intense, elegant aromas with
Jresh, frusty notes, Light on the palate weth swell-integrated acidary.
Pleasand finish with a lovely floral afiertaste,

]
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RUEDA PREGON

DENOMINACION
DE ORIGEN VERDE]JO

Elaborado con la variedad verdejo proveniente de uvas seleccionadas de vinedos entre 10y
20 anos. Vendimia nocturna.

Desfangado en frio y fermentacion a 16°C en depésitos de acero inoxidable.
Servir entre 6° y 8°C.

Color amarillo pajizo con irisaciones verdosas. Limpio y brillante.

Aroma a frutas blancas con un fondo herbal y anisado.

En boca es sabroso, fresco y equilibrado. De entrada suave y final persistente.
Alérgenos: Contiene sulfitos

Made with the variety verdejo coming from grapes selected from vineyards between 10 and
20 years. Night grape harvest.

Cold deflated and fermentation at 16°C in stainless steel tanks.

Serve between 6° to 8°C.

Straw yellow color with greenish irises. Clean and bright.

Aroma to white fruits with an herbal and aniseed background.

In the mouth it is tasty, fresh and balanced. Soft and persistent finish.
Allergens: Contains sulfites
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BODEGAS RIOJANAS, s
% GRUPO ~
VINA ALBINA

BLANCO COSECHA

100% Viura. Procedentes de vinedos seleccionados en Cenicero, con mas de cincuenta anos, tales como Paletones,
Agudillo, Llanillo o el Romeral. Rendimientos maximos por hectarea 4000 kg/Ha.

Tras una vendimia manual se transporta a bodega en remolques de maximo 3000 kilos. Mosto obtenido tras unas
horas de maceracién de la uva en prensa de membrana sin aplicar ninguna presién. Fermentacién controlada a baja
temperatura en depdsitos de acero inoxidable, sequido de un contacto prolongado con las levaduras tras la
fermentacién para aumentar el volumen en boca.

Servir entre 6° y 8°C.

Color amarillo, palido, brillante y con reflejos verdosos.

Aroma intenso y elegante, con matices frescos y afrutados, pero blanquilla, platano y citricos. También notas florales,
sobre un fondo de aromas de especias dulces.

En boca resulta complejo en sensaciones: fresco, equilibrada acidez, con volumen y goloso. Al final se descubre otra
vez su caracter frutal y floral.

100% Viura. From selected plots in Cenicero, with over fifty years old such as Paletones, Agudillo, Lianillo or Romeral.
Maximum yields per hectare 4000 kg/ha.

After a manual harvest grapes are transported to the winery in trailers up to 3,000 kilos. The must is obtained after the
maceration of the grapes at low pressures with membrane presses. Controlled fermentation at low temperatures in
stainless steel tanks, followed by a contact with the yeasts after fermentation to increase mouthfeel.

Serve between 6°and 8° C.

Clean, bright, yellow color with lermon green rims.

Intense and elegant arema, with fresh and fruity nuances.

Very intense nose. Aromas of white fruit, Blanquilla pear and citrus. The floral notes deminate on a background of sweet
spice aromas.

The palate is intense, with a good entry. The step is fruity, which highlights the balance between acidity and astringency.




BODEGAS RIOJANAS, s
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VINA ALBINA

BLANCO DULCE RESERNA

90%Viura. 10% Malvasia de Rioja.
Majuelos de Cenicero. Seleccion de los pagos mas idoneos con cepas viejas y microclima especifico.

Vendimia tardia con sobremaduracion y focos de podredumbre noble. Fermentacion de mosto yema en barricas de
madera nueva de roble con paralizacion espontanea resultando un vino blanco con azicares residuales naturales.
Una experiencia singular y dificilmente repetible.

Crianza de 16 meses en barricas nuevas de roble americano. Embotellado en donde prosigue su maduracion que
puede ser positiva durante muchos anos.

Servir entre 6° y 8°C

Color amarillo paja ligeramente dorado, muy limpio. Aromas de gran sutileza y personalidad. Recuerdos florales de
almendro, miel y vainilla. Apreciable crianza con perfume de finas maderas. Paladar meloso dominado por una
agradable suavidad. Licoroso, perfectamente asembrado en taninos dulces y sensible acidez. Sabroso final con
excepcional persistencia gustativa.

80% Viura. 10% Malvasia de Rigja.
Selected grapes from the most suitable vineyards, planted with old vines and characterized, because of a specific
microclimate,

Late harvest over ripening and an important rate of noble rot. Fermentation of the must in new oak barrels, spontaneous
paralyzation resulting a white wine with residual natural sugars. An excepcional experience out of the standard practices.

Ageing for 16 months in new American oak barrels . Long ageing in bottle with a positive maturation.

"4 Serve between 6°and 8°C,

Straw-yellow colour with gold shades, clean and brilliant. Subtle aromas of great personality and almond, honey, vanilla
floral touches. Appreciable ageing with perfume of fine woods. Sweet palate standing out a pleasant mildness. Licuorous,
perfect blending with sweet tanning and noticeable acidity. Delicious ending with an exceptional aftertaste.




RIOJA VINA ALBINA

DENOMINACION
DE ORIGEN RESERVA
CALIFICADA

ﬁg' 80% Tempranillo. 15% Mazuelo. 5% Graciano.
Procedentes de Cenicero, Sonsierra y Villalba de Rioja.

jil, Elaboraciéon clasica de uva despalillada y estrujada con larga maceracidn y control fermentativo. Crianza de 24 a 30
meses en barricas de roble americano realizandose las oportunas trasiegas. Botellero minimo de 12 meses antes de
su comercializacion.

g Servirentre 16°y 18°C.
= | Muyrepresentativo de los vinos clasicos de Rioja Alta.
Color rubi con ribetes teja, brillante. Elegante en nariz, aromas armoniosos con matices de crianza y tonos varietales.

Fino y bien constituido en boca, con buena acidez y pulidos taninos, muy equilibrado. Compleja via retronasal con
una fragancia delicada y persistente. Buena evolucion en botella.

Alérgenos: Contiene sulfitos

RIOJA

& 80% Tempranillo. 15% Mazuelo. 5% Graciano.
‘“ N A A L Bl NA ~ From the vineyards of Cenicero, Sonsierra and Villalba de Rigja.

RESERVA .
l jil) Traditional vinification with destalked, crushed grapes with long maceration period and fermentation controls. Aged for

e R 24 to 30 months in American oak casks with appropriately-timed rankings. Aged in the bottle for at least 12 months
' before being put on the market.

& Serve at between 16°and 18°C.
= | Highly representative of classic Rioja Alta wines, Ruby red with a tawny rim, brilliant. Elegant on the nose, well-blended
aromas with hints of wood ageing and varietal notes. Very fine and well-structured in the mounth, with good acidity and

polished tannins, very well balanced. Complex retronasal fragrance, both delicate and persistent. Good development in
the bottle.

Allergens: Contains sulfites

BoDEGAS RIOJANAS, sx
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RIOJA VINA ALBINA

DENOMINACION
DE ORIGEN RESERVA
CALIFICADA VENDIMIA SFLECCIONADA

€ 80% Tempranillo. 15% Mazuelo. 5% Graciano.
" Procedentes de Cenicero, Sonsierra y Villalba de Rioja.

jil. Elaboracién clasica de uvas despalilladas y estrujadas con las nuevas tecnologias de control de fermentacion y
largas maceraciones. Crianza de 24 a 30 meses en barricas de roble americano realizando las correspondientes
trasiegas. Botellero minimo de 24 meses antes de su comercializacién,

§ Servirentre 16°y 18°C.

Muy representativo de los vinos clasicos de Rioja Alta. Seleccionado de las mejores anadas. Color rojo cereza con

tonos teja. Elegante en nariz con aromas frutosos y matices de crianza llenos de plenitud y sutilezas. Bien

| BODEEH ﬁJ OIANAS 12 constituido en boca con cuerpo y finura, aterciopelado, equilibrado. Deja sensaciones persistentes y fragantes que
= atraen a un nuevo sorbo,

Buena evolucian en botella.

Alérgenos: Contiene sulfitos

; RIOJA 3
'VINA ALBINA € 80% Tempranillo. 15% Mazuelo. 5% Graciano.
: : Grapes coming from Cenicero, Sonsierra and Villalba de Ricja vineyards.
RESERWA
} Wl Classical vinification with destalked, crushed grapes, using new fermentation technology with long macerations. Aged in
w1 or e ko LA American oak barrel for 24 to 30 months, and racking every six months. Aged in the bottle for 24 months, before being

released into the market.
8. Serve at between 16°and 18°C.

= _| Veryrepresentative within the classic wines from Rigja Alta.
Selected from the best vintages. Cherry red colour with brick red tones.
Elegant in the nose with fruity aromas and ageing shades, full of delicacy and plenitude. Persistent and fragant
sensations, which entice you having a new sip.
Good development in the bottle.

Allergens: Contains sulfites

BoDEGAS RIOJANAS, sx

= GRUPO -
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RIOJA VINA ALBINA

DENOMINACION
DE ORIGEN GRAN RESERVA
CALIFICADA

€ 80% Tempranillo. 15% Mazuelo. 5% Graciano.
~ Procedentes de Cenicero, Sonsierra y Villalba de Rioja

jil. Elaboracion clasica de uva despalillada vy estrujada con larga maceracidon y control fermentativo.
Crianza de 24 a 30 meses en barrica de roble americano realizandose las correspondientes trasiegas.
Botellero minimo de 36 meses antes de su comercializacion.

§ ' Servirentre 17y 19°,

« | Vinos seleccionados de las mejores anadas. Representative de los vinos clasicos de Rioja Alta. Color rojo
cereza con tonos teja. Rico en aromas que van desarrollandose hasta alcanzar su plenitud vy sutilezas.
Armanico en la boca, fino y elegante, aterciopelado. Bien evolucionado y maduro, con gran
persistencia gustativa.

RIOJA
= e _ Alérgenos: Contiene sulfitos
' VINA ALBINA | |
AN reee | % 80% Tempranillo. 15% Mazuelo. 5% Graciano.

From the vineyards of Cenicero, Sonsierra and Villalba de Rigja.

gil.  Traditional vinification with destalked, crushed grapes with long maceration period and fermentation
controls. Aged for 24 to 30 months in American oak casks with appropriately-timed rankings. Aged in the
bottle for at feast 36 months before being put on the market.

3. Serve atbetween 17°and 19°C.

- | Selected wine from the best vintages. Representative of classic Rioja Alta wines. Cherry-red with tawny hues.
Rich in aromas that develop into a subtle fullness. Well-developed, mature and very persistent.

Allergens: Contains sulfites ‘BDDEGAS ‘RLU]AH AS, s
~GRUFO -~
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RIOJf\ (GRAN ALBINA

DE ORIGEN s
CALIFICADA VENDIMIA

& Tempranillo, Mazuelo y Graciano.
"~ Endistinta proporcién dependiendo de cada anada. Proceden de la seleccién de nuestros mejores vinedos de
Cenicero.

Recepcion de uva recolectada en cajas, escogidas en cinta manualmente. Bodega experimental con las mas
avanzadas técnicas enoldgicas en las distintas fases de elaboracién y nuevos procesos fermentativos de
ultramaceracion. Crianza de 20 meses en barricas nuevas de las mejores maderas de roble francés, americano
y del este. Botellero minimo de 12 meses antes de su comercializacion.

B Servirentre 16°y 18°C,

Gran vino, superior, especial, de nuevas tendencias. Intenso color rojo picota. Pleno en aromas, lleno de
frutosidad arropada con una excelente madera. Gran estructura en boca, concentrado, untuosamente tanico,
- equilibrado, redondo. Gozoso y largo final. Un gran vino con character y personalidad.

it :

po L Alérgenos: Contiene sulfitos
(RAN ALBINA

Tempranillo, Mazuelo y Graciano
Varying the blending depending on the vintage. Selected grapes from the very best old vineyards of Cenicero.

YEMNDIMNIA

- The grapes are collected and put in boxes, once they get they are selected by hand.
An experimental winery, that has developed the most advanced enological technigues, is in charge of the
many different steps of vinification and new fermentation processes of ultramaceration. Aged for 20 months
in the best new American (34%), French (33%) and European (33%) oak casks. Aged in the bottle for at least
12 months before being released.

)

Served between 16° and 182C

A superior, unparalleled, very special wine in tune with today’s trends. Deep, dark chery red. Full of aromas
and perceptible fruitness enveloped in excellent wood. Good structure in the mouth, concentrated, full of oily
tannins, balanced and rounded. A delicious, long fish. A great wine with character and personality.

Allergens: Contains sulfites ﬁ{JDEGAS RD]AHAS 54
= GRLUPD -
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Rlo*’éﬂ‘ GRAN ALBINA

DE ORIGEN i
CALIFICADA RESERVA

#  Tempranillo, Mazuelo y Graciano.
© Endistinta proporcion dependiendo de cada anada. Proceden de la seleccién de nuestros mejores vinedos
de Cenicero.

jil: Recepcion de uva recolectada en cajas, escogidas en cinta manualmente. Bodega experimental con las mas
avanzadas técnicas enoldgicas en las distintas fases de elaboracion y nuevos procesos fermentativos de
ultramaceracion. Crianza de 36 meses en barricas nuevas de las mejores maderas de roble francés, americano
v del este. Botellero minimo de 24 meses antes de su comercializacion.

g Servirentre 16°y 18°C,

Gran vino, superior, especial, de nuevas tendencias. Intenso color rojo picota. Pleno en aromas, lleno de
frutosidad arropada con una excelente Madera. Gran estructura en boca, concentrado, untuosamente tanico,
equilibrado, redondo. Gozoso y largo final. Un gran vino con caracter y personalidad.

Alérgenos: Contiene sulfitos

(GRAN ALBHM

L €& Tempranillo, Mazuelo y Graciano
P g garg.-_'mg the blending depending on the vintage. Selected grapes from the very best old vineyards of
enicero.

gil Grape collection carried our in cases and manually selected on conveyor belts. Laboratory cellar with the
most advanced wine-making technology, controlling the distinct stages of elaboration, New fermentation
processes called ultramaceraciones. Aged for 20 months in new American (34%), French (33%) and
European (33%) oak casks. Aged in the bottle for at least 24 months before being put on the market.

i Serve at between 162 and 18°C,

Special wine belonging to the new trend. Intense, cherry-red colour. Rich in aromas, full fruity flavour
wrapped up by an excellent wood. Great structure in the mouth, concentrated, tannic, balanced, perfected.
Enjoyful with a long finish. A great wine with character and personality.

Allergens: Contains sulfites BODEGAS B,!p]h MAS, sa
~GRUPG -
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ALBINA
ESSENCIA

Varidades de uva
Tempranillo y Graciano.
Elaboracion

La vendimia se realizo en cajas de 15 kilos, vendimiando a primera hora de la mafana para evitar
altas temperaturas y reducir al miximo los tiempos de espera antes de ir a bodega. Mixima
seleccion de los racimos en su entrada a bodega a través una mesa de seleccion que nos permitio
EHCL:IEET 'L !'i';":ll.l.:l |.|.'|:"i l_n.'l.l.:im'.'l?'i Hi.l'll.'.l Il.J:"; rl-.l'..'j';':ll."..'nl'i H.'_.H..-H':l!'l-.

La fermentacién se realiz6 en depdsitos troncoconicos utilizando levaduras propias selecciona-

das el afio anterior en estas mismas parcelas con el objetivo de reforzar el caricrer del suelo. ALBINA -

BT
e

Una vez finalizada la fermentacién alcohélica se realizé una maceracion del vino con los
hollejos durante 25 dias, buscando una mayor complejidad aromitica y cromitica, La ferment-
acion malolictica se realizo en barricas nuevas de roble americano de tostado ligero.

Crianza

Para ¢l envejecimiento de este vino se utilizaron un 85% de barricas nuevas de roble americano,
con 4 afos de secado de la madera, para reducir la cantidad de raninos verdes. El 15% restante
fueron barricas de roble francés de grano muy fino y tostado ligero. Durante el envejecimiento
uno de los objerivos lundamentales fue mantener la mayor cantidad de fruta. Cada seis meses
se realizaba un trasiego de barricas, manteniendo el mismo vino en la barrica.

A su vez, nuestro departamento técnico realizd caras periddicas de las barricas para evaluar si
“.‘m'l:niibii ¥ Mo ';.‘l ?mi'-t'-‘::ﬂ dl-:' ';.‘l'l‘r'i'jﬂ'-'i |T'='i'.‘|'|'|.'|.'l- F':.'lr csta razon 1'3-'5 1.|-Il‘|'|"=?|7lﬁ |:1'L‘ L:'I'IV‘;E(_'.[TI'Ii:E‘F‘H‘!-
fueron 18 meses en el caso de las barricas [rancesas y 24 en el caso de las barricas americanas

Embotellado
Para la estabilizacion de este vino no se realizaron filtraciones. Los corchos, de la méxima calidad, fueron escogidos uno a uno libres de
TCA para cvitar problemas posteriores. El envejecimiento de las botellas fue en los calados histéricos de la bodega y ha permanecido

durante 24 meses antes de salir al mercado

Notas de cata

Intenso color rojo cereza con ribetes teja. Muy buena capa, limpio y brillante. Potente en aromas de frutos rojos armenizados con fruta
pasa tipo ciruela. Destacan los aromas procedentes de la barrica como: vainilla, chocolate, regaliz y especias. Gran estructura y entrada
potente con buena acidez, elegante y bien equilibrado. Larga persistencia en boca con recuerdos a los aromas percibidos en nariz princi-
palmente regaliz, chocolate y vainilla,

Tipo de Vino Maridaje
Rreserva Arroces y pastas, Aves, Guisos, Platos de cuchara, Carnes
Afio OcasiGn
2011 Comida de empresa/Trabajo, Pareja/Romdntica,
Comida con amigos, Acontecimiento familiar
Marca
Albina Essencia Lugar
Casa, Restaurante tradicional
Color
Tinro Estilo

Moderno/Innovador, Elegante, Atrevido

Formato
7acl

Elaboracién
Vendimia tardia

BODEGAS ‘RIOJANAS

= GRUPO ~
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RIBERA DEL DUERO VIORE

DENOMINACION
DE ORIGEN COSECHA

€ 100% Tempranillo

i—
-

sity  Tiempo de maceracion en fermentacion: 10 dias.
Fermentacién en depdésitos de acero inoxidable.

3 Servirentre 16 - 18°C,
- | Colorrojo picota con ribetes purpuras / violaceos, de buena capa. Aromas varietales bien
definidos que recuerdan a frutos rojos (moras y ciruelas). A su paso por boca resulta redondo

y equilibrado. En el retrogusto recuerda a aromas de pasteleria y frutales.

Alérgenos: Contiene sulfitos

iﬁ" 100% Tempranillo

RIBERA DIL DAERD
A il Time of maceration in fermentation: 10 days
Fermentation in stainless-steel tanks.

&' Serve between 16 - 18°C.
= Cherry red color with purple / violet rim, good layer. Well defined varietal aromas reminiscent of
red fruits (blackberries and plums). As it passes through the mouth it is round and balanced. In

the aftertaste reminds of pastries and fruit aromas.

Allergens: Contains sulfites

BODEGAS RIOJANAS, sa
= {RLI P -~
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RIBEFRA DEL DAL RO
ROBLE 4 MESES

RIBERADEL DUERO VIORE
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apadistribuciones.com

DE ORIGEN ROBLI
100% Tempranillo

Tiempo de maceracion en fermentacién: 12 dias.
Fermentacion en depdsitos de acero inoxidable.
Crianza de 4 meses en barricas de roble americano

Servirentre 16 - 182C.

Color rojo cereza con ribete amoratado, bien cubierto y brillante. En nariz se representa de intensidad
media-alta. Destacan los aromas a frutos rojos y negros maduros, mermelada y alguna nota que
recuerda a la vainilla. En boca se presenta sabroso, amplio, potente y equilibrado. Gran expresién de
fruta madura, complementada con agradables notas tostadas. Perfecto ejemplo de conjuncién
fruta/madera, sin excesos.

Alérgenos: Contiene sulfitos

100% Tempranillo

Time of maceration in fermentation: 12 days
Fermentation in stainless-steel tanks.
Aged for 4 months in American oak barrels.

Serve between 16 - 18°C.

Cherry-red color with a brass trim, well covered and shiny. In the nose is represented medium-high intensity.
They emphasize the aromas of red fruits and ripe blacks, marmalade and some note that remembers the
vanilla. In the mouth it is tasty, broad, powerful and balanced. Great expression of ripe fruit, complemented
with nice toasted notes. Perfect example of fruit / wood conjunction, without excess.wood conjunction,
without excess.

BODEGAS RIOJANAS, s
Allergens: Contains sulfites ~GRUPO -~

606 305 366 @
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CRIARNIA

RIBERA DEL DUERO
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\DEL, VIORE

DE ORIGEN CRIANZA

100% Tempranillo, procedente de parcelas de edad superior a 40 anos.

Tiempo de maceracion en fermentacion: 18 dias minimo.
Fermentacion en depdsitos de hormigoén.
Crianza de 12 meses en barricas de roble americano.

Servirentre 16 - 182C,

Color picota intenso, con ribete amoratado. En nariz se presenta una compleja y armoniosa variedad
aromatica, que va de frutas rojas/negras maduras a vainilla, pasando por tabaco y cacao. En boca
permanece elegante y con una finura densa y persistente. Vuelven los tostados en la retronasal y
recuerdos a chocolate.

Alérgenos: Contiene sulfitos

100% Tempranillo

Time of maceration in fermentation: at least 18 days
Fermentation in concrete tanks.
Aged for 12 months in American oak barrels.

Serve between 16 - 18°C.

Intense cherry color, with black trim. In the nose there is a complex and harmonious aromatic variety,
ranging from red / black fruits ripe to vanilla, passing through tobacco and cocoa. In the mouth it remains
elegant and with a dense and persistent fineness. The toasted ones return in the retronasal and memories to
chocolate.

Allergens: Contains sulfites ‘BODEGAS ‘]PQDJAHM A

= GRUPD -~
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TORO VIORE

DENOMINACION
DE ORIGEN COSECHA

'it“_' Tinta de Toro 100%. Procedente de vinedos controlados con bajas densidades de plantacion,
unido al terreno y a las favorables condiciones climaticas de la zona disponemos de un fruto
excepcional.

§il) Elaboracién con uvas despalilladas y estrujadas, cortos periodos de maceracién de los
hollejos y una fermentacion controlada a baja temperatura, hacen preservar al maximo los
aromas y sabores propios del fruto.

5 Servirentre 14°y 16°C.

= | Color cereza picota intenso de bonitos tonos violaceos. Aromas conjuntados de frutillas
negras, moras, arandanos con una sutil nota de flor de violeta. En bocas es carnoso, afrutado,
con una punta de frescor que lo hace muy agradable. Final largo y persistente.
Alérgenos: Contiene sulfitos

€ 100% Tinta de Toro, an indigenous variety in Spain, it is commonly known as Tempranillo in other
regions. The grapes are from vineyards between 10 and 15 years old, giving the wine youthful and
fruity flavours.

il Destalked grapes go through a short maceration period and then a controlled fermentation.
Modern wine making practices are used to enhance the aromas and flavours from the fruit.

3. Serve between 14°C and 16°C,

= | Deep cherry red with violet hues. Intense aromas coming from the maceration showing wild fruity
notes, liquorice. Full-bodied, with a meaty, fruity character and a hint of freshness in the mouth.
Long and persistent finish.
Allergens: Contains sulfites

BoDEGAS RIOJANAS, sx

= GRUPG -
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TORO VIORE

DENOMINACION
DE ORIGEN 5 MESES EN BARRIC
€ Tinta de Toro 100%. Procedente de vinedos con plantaciones directas de sarmientos de “Vitis vinifera’,

bajas densidades de cepas, poca produccion y gran rusticidad.

Elabeoracién clasica con uvas despalilladas y estrujadas, fermentacién y maceracién muy controladas
buscando un vino tradicional sin manipulaciones, resaltando sus caracteristicas mas diferenciales, pero
a la vez moderno y al gusto actual. Ligera permanencia en barricas nuevas de roble americano (cinco
meses) buscando adquirir finura de color, complejidad de nariz y suavidad en boca.

Servir entre 14°y 16°C,

Color intenso, granate con tonos violaceos, limpio. Aromas potentes, vinoso, muy afrutado, con notas
de madera fina, las justas para limar tonos ardientes y agrestes. En boca es carnoso, calido, frutal, con
cuerpo, sus abundantes taninos han sido pulidos y dulcificados. Final fuerte de gran sabory
persistencia. Muy genuino, lleno de tipicidad.

Alérgenos: Contiene sulfitos

A 100% varietal produced from the “Tinta de Toro"” the most widely planted red variety in this region.

Classical vinification with destalked, crushed grapes using the latest fermentation control technologies.
It's maceration is meticulously controlled to preserve a wine of traditional style, but at the same time
considered to be more in tune with “modern” tastes. A deep colored wine, aged for a short period in new
American oak casks (five months) to obtain a wine that is maintaining a wide structure in the mouth with
elegant fruit notes.

Serve at between 14°C and 16°C.

Intense colour with violet hues, clean, fresh fruity flavours with some hints of wood ageing and varietal

notes. It's structure in the mouth is well developed with the long persistent finish of the traditional wines of

this region.

Allergens: Contains sulfites ‘BODEGAS mg JANAS, 5o
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TORO VIORE

DE ORIGEN CRIANZA
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Tinta de Toro 100%. Procedente de vinedos con plantaciones directas de sarmientos de "Vitis vinifera’,
bajas densidades de cepas, poca produccion y gran rusticidad.

Elaboracién clasica con uvas despalilladas y estrujadas, fermentacién controlada con maceraciones
largas que permiten obtener una buena estructura resaltando su natural personalidad y una evolucion
positiva a lo largo del tiempo. Crianza de nueve meses en barrica de roble americano y seis meses en
reposo en botella madurande, buscando resaltar su complejidad y redondez en su cata.

Servirentre 16°y 18°C,

Color cereza intenso con bordes granates. Rico en matices con aromas potentes, vinoso, notas de roble
acompanan sin olvidar los de la uva madura. En boca es calido, carnoso, con cuerpo, con contundentes
taninos aunque bien pulidos y dulcificados. Final sabroso y redondo, con gran persistencia. Un vino
autéctono en la tendencia actual.

Alérgenos: Contiene sulfitos

100% Tinta de Toro, and indigenous variety in Spain, it is commonly known as Tempranillo in other regions.
The grapes are from vineyards of direct Vitis Vinifera plantings. Low vine density, allows for low yields and a
great rusticity.

Destalked grapes go through a long maceration period and then a controlled fermentation to achieve a
wine with a well-defined structure highlighting the unique character and the evolution through the passing
of time. Aged for nine months in American oak barrels an then another six months in the bottle to reach
maturity. At the time of release, this wine shows complexity, layers and roundness.

Serve between 16°C and 18°C.

Deep cherry- red colour with garnet rim. Rich in nuances with powerful aromas; vinous and hints of oak
without covering up the aromas of ripe grapes. Warm, meaty, full-bodied in the mouth with present,
well-polished, sweet tannins. Tasty and well-rounded, with a very persistent finish.

Allergens: Contains sulfites LBDDEGAS ‘iq,mmas. SA
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RUEDA VIORE

DENOMINACION
DE ORIGEN VERDEJO

@ 100% Verdejo. Procedente de vifiedos rigurosamente seleccionados de mas de 30 afios con escasa
produceion y cuya vendinua se realiza por la noche aprovechando las bajas temperaturas.

Maceracion de las uvas en frio durante 10 horas, antes del prensado. Desfangado y fermentacion en
depositos de acero inoxidable con control de temperatura v removidos para mantener las lias en

suspension.

Servir entre 8° a 10°C.

Color amarillo palido con reflejos verdosos. Limpio y brillante. Intenso en nariz con aroma de frutas
tropicales y notas citricas combinadas con un fondo herbal fresco. Bien estructurado en boca,
equilibrado, envolvente, sabroso con un largo final afrutado vy balsamico.

Alérgenos: Contiene sulfitos

@ 100% Verdejo from rigorously selected vineyvards more than 30 years old with limited production.
The harvesting is done at night taking advantage of the low temperatures.

W Cold grape maceration for 10 hours, before pressing. Racking and fermentation takes place in
temperature controlled, stainless-steel tanks, while the lees are stirred in order to keep them in
suspension.

® Serve between 8% and 10°C.

@ Pale yellow colour with green reflections. Clean and bright. Intense on the nose with tropical fruit
aromas and citric notes combined with a fresh herbal backround. Well structured in moult,
balanced, tasty with a long fruity and balsamic finish.

Allergens: Contains sulfites BopEGAs RIOJANAS, 51
~GRUPO~




BODEGAS RIOJANAS, s
TORO o
DETOMNACIN VIORE
DE ORIGEN BLANCO VERDEJO

¥ 100% Verdejo. Procedente de vifiedos de 20 a 45 afios de edad con bajas densidades de
plantacion y bajos rendimientos de produccién proporcionando un vino exclusivo.

il Elaboracién con uva de gran seleccidn despalillada y estrujada. Utilizando las mas
modernas técnicas de maceracion y fermentacion en frio. Obtiene el maximo exponente
varietal tanto en sabores como en aromas.

3. Servir muy frio, entre 8¢y 10°C,

| Color amarillo palido con ribetes de aspecto verdoso, limpio vy brillante. De aroma intensco
con un toque de finas hierbas y recuerdos de pifia sobre un fondo de citricos. En boca es
sabroso, exotico y frutal.

100% Verdejo (a white variety typically grown in Toro). Coming from vineyards between 20 and
45 years old, these older vines areplanted with low density and give small yields, producing
wines with good concentration and a strong character.

*'EEE} u

| ill) Destalked grapes are pressed and then fermented at low temperatures, allowing a pure
expression of grape varieties.

. Serveat82to 10°C.

= Light yellow with greenish hues, clean and brilliant. Intense aromas with a hint of fine herbs
and memories of pineapple on a background of citrus. Very clean, crisp and bursting with
frutal in the mouth.

apadistribuciones.com
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RUEDA VIORE

DENOMINACION
DE ORIGEN VERDEJO - VIURA

% Vino claborado con las variedades Verdejo 70% y Viura 30%.

@ Maceracion de las uvas en frio durante 10 horas, antes del prensado. Desfangado v
fermentacién en depositos de acero inoxidable con control de temperatura, con removidos
periodicos para mantener las lias en suspension.

(3) Servir entre 7° a 10° C.

@ Color amarillo palido con reflejos verdosos. Limpio v brillante. Intenso en nariz con aromas
frutales, flor blanca ¢ hinojo. En boca es equilibrado, redondo, sabroso, fresco y con un final
sedoso y agradable.

Alérgenos: Contiene sulfitos

@ Wine elaborated with 70% Verdejo and 30% Viura grape varieties.

@l Cold grape maceration for 10 hours before pressing. Racking and fermentation takes place in
temperature controlled, stainless-steel tanks, while the lees are stirved in order to keep them in
SUSPEnsion.

8 Serve between 7° and 10°C.

@ Pale vellow colowr with green reflections. Clean and bright. Insense on the nose with fruit,
white flowers and fennel. Well balanced in the mouth, round, tasty, fresh with a silky and
pleasant finish.

Allergens: Contains sulfites ﬁDDEth_’ R'E\rl_g]hﬂﬁ&u




TORO VIORE

DENCOMINACION
ROSADO

85%Tinta de Toro y 15% Garnacha.

Elaboracién con uva despalillada y estrujada con una muy corta maceracion de
los hollejos. Fermentacion del mosto yema a bajas temperaturas.

Servira 12¢C.

Color rosa frambuesa de aspecto limpio y brillante, expresada su fragancia en
fresas y grosellas, su paso en boca es fresco y equilibrado.

Alérgenos: Contiene sulfitos

85% Tinta de Toro and 15% Garnacha.

Destalked grapes and short maceration on the skins (2-5 hours). The grapes are
pressed and the must is fermented at low temperatures.

Serve at 12°C.

Clean and bright, raspberry pink colour. Strawberry and currant aromas. Fresh and
well-balanced in the mouth.

Allergens: Contains sulfites

‘BODEGAS RIOJANAS, s
= GRUM -~
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