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PERFUME DE SONSIERRA 2014
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_ Uvas vendimiadas a mano de 4 vinedos seleccionados de unos 80 anos ubi-
cados en la region de Sonsierra, en el corazon de la Rioja Alta.
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100% Tempranillo

Maceracion prefermentativa en frio durante 4 dias Fermentacion en de-
positos de acero inoxidable a temperatura controlada de 24°C durante 9
dias. Fermentacion malolactica en contacto con sus lias en una seleccion de
65 barricas bordelesas nuevas de roble francés. Escogiendo aquellas que a
traves de los anos y nuestra experiencia han demostrado aportar elegancia,
finura y personalidad por su integracion con el vino, verdadero protagonista
de todo el conjunto.

17 meses en la misma cuidadosa seleccion de barricas bordelesas nuevas de
roble frances. 8 meses de crianza en botella como minimo.

PERFUME

o De intenso color cereza picota, es capaz de transmitir profundas fragancias a DE
regaliz, mora, grosella, caramelo, moca y toques mentolados. Su paladar es SONSIERRA
carnoso, potente y exuberante, resultando una experiencia para los sentidos

que le hacen perdurar en el recuerdo. RED WINE

ldeal para maridar con embutidos, carnes rojas, aves, pescados grasos, caza
menor, quesos de media curacion, platos especiados y guisos calientes como
las legumbres o las tradicionales patatas a la riojana.
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SONSIERRA CRIANZA 2015
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RIOJA ALTA

-QUILIBRADO Y ReDONDO

_f Vendimiados a mano y situados en las faldas de la Sierra de Cantabria.
% 100% Ternpranillo
() ELABURA

?1:_';_'_12'{ Maceracion prefermentativa durante 24 horas. Fermentacion alcohdlica con

= remontados periodicos en depodsitos de acero inoxidable durante 8 dias a
temperatura controlada de 24°C para preservar y extraer al maximo los aro-
mas afrutados. Maceracion postfermentativa durante 24-48 horas. Fermen-
tacion malolactica en depositos de hormigon.

12 meses en barrica bordelesa. 3 meses de crianza en botella como minimo.
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Color rojo rubi con ribetes vivos y de capa media.

=1 En nariz ofrece una distinguida conjuncion entre el cacao, la vainilla y el café
propios de su crianza en barrica con las notas de frutas negras y regaliz.

En boca resulta redondo y bien equilibrado con agradables recuerdos a fruta y
vainilla gue nos invita a seguir bebiéndolo.
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Para disfrutar acompanando carnes, legumbres, pastas y quesos semi cura-
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SONSIERRA RESERVA 2013
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NOBLE Y ELEGANTE
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A \Vinedos Viejos situados en las faldas de |la Sierra de Cantabria y vendimiados
a mano.

100% Tempranillo
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157 Maceracion prefermentativa durante 24horas. Fermentacion alcohodlica con

remontados periddicos en depdsitos de acero inoxidable durante 8 dias a
temperatura controlada de 24°C para preservar y extraer al maximo los aro-
mas afrutados. Maceracion postfermentativa durante 24-48 horas. Fermen-
tacion malolactica en depdsitos de hormigon.
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12 meses en barrica bordelesa de roble americano (80%) y francés (20%).
Minimo de 24 meses de reposo en botella hasta su afinamiento.

A4 Sugerente color rojo granate con ribetes rubi.

En nariz despliega aromas a fruta negra madura y regaliz, perfectamente
equilibrados con las notas tostadas, especiadas y balsamicas que proceden

de su estancia en barrica y le dotan de una gran complejidad. A~

En boca, su tanino amable hace que se muestre redondo y aterciopelado con
unos matices tostados al final que le otorgan un agradable recuerdo.
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Magnifica eleccion para realzar platos de caza, asados, estofados, quesos &
muy curados vy setas de temporada. 2
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SONSIERRA GRAN RESERVA 20712
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ARISTOCRATICO Y ENVOLVENTE
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- \/inedos viejos de entre 40y 80 anos, situados en las faldas de la Sierra de
Cantabria y vendimiados a mano.

100% Tempranillo
&)  ELABORACION

5] Tras un suave estrujado el mosto macera en frio en contacto con los hollejos

e durante 24 horas para posteriormente realizar la fermentacion alcoholica en
depositos de acero inoxidable durante 8 dias con remontados periodicos a
una temperatura maxima controlada de 27°C con el fin de preservar y extraer
al maximo los aromas afrutados. Maceracion postfermentativa durante 24-
48 horas. Fermentacion malolactica en depdsitos de hormigon.
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24 meses en una cuidadosa seleccion de barricas de roble francés (70%) v
americano (30%). Minimo de 36 meses de reposo en botella hasta su afina-
miento para ser degustado en su plenitud.
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| De atractivo color rojo picota muy intenso con ribetes teja.

Potente, elegante y con una complejidad aromatica que se va desgranando
a medida que se airea en copa. Las notas de fruta madura y pasa, propias
de las vinas viejas de las que procede estan perfectamente ensambladas
con delicados aromas de cacao, cremas, tostado fino y notas balsamicas
aportados por su larga crianza tanto en barrica como en botella.

De gran volumen en boca, muy bien estructurado, con unos taninos potentes
v golosos ofreciéndonos un final en boca largo, sedoso y envolvente.

MARIDAJ
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Para disfrutar con carnes rojas y grasas, legumbres, guisos... platos con 4
sabores contundentes. 2 £ CA PROPIEGAB
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PAGOS DE LA SONSIERRA 2013
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RIOJA ALTA

Elaborado a partir de uvas procedentes de vinedos que atesoran entre
45 y 100 anos de edad con una produccion muy limitada y un terroir
especial.

5 pequenos vinedos con Terroir unico, situados a 450-750 metros. Conduccion en
vaso vy en los que se practica una viticultura convencional de equilibrio, lo que limita
su produccion por hectarea de manera natural.

Vinedos de secano que soporta la climatologia extrema y las condiciones adversas.

El suelo es pobre, de caracter arcilloso-calcareo. Orientados hacia el sur con el fin
de tener las horas de sol necesarias para una optima maduracion de los racimos
de uva. Pluviometria media-baja, veranos calurosos e inviernos frios. Durante la
maduracion existen grandes oscilaciones térmicas dia—noche, lo que mejora alta-
mente la calidad de la uva.

Tempranillo 100% vendimiado a mano

El mosto realizd una maceracion prefermentativa en frio seguida de la fermenta-
cion alcohdlica en depésitos de acero inoxidable con frecuentes remontados para
conseguir una acertada extraccion de color.

La fermentacion malolactica, en contacto con sus lias, se produjo en una cuidadosa
seleccion de barricas nuevas de roble francés de las mejores tonelerias del mundo
con removidos semanales.

Posteriormente, reposo en esas barricas de roble francés durante 16 meses.

La crianza se afind en botella durante, al menos, 26 meses antes de su comercia-
lizacion.

Reserva muy especial con tremenda complejidad y redondo ensamblaje. La barrica

subraya y aporta matices a la exuberante fruta madura que caracteriza a nuestro ‘
vifiedo mas longevo. PAGOS DE LA SONSIERRA

Chocolate negro, fruta pasa, bombaon de licor, eucalipto, café tostado y cremas. De Rioja ~ o= s
gran volumen en boca, potente, amplio, carnoso y refinado, con un final agradable y fiiein<L
de permanencia profunda y marcada, que denotan la personalidad del vino.

Marida a la perfeccion con legumbres, pastas, quesos semicurados, quesos muy
curados, setas de temporada y sobre todo carnes grasas: chuletones y carnes rojas.
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SONSIERRA CRIANZA vendimia seleccionada 2014
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100% Tempranillo

Tras un suave estrujado el mosto macera en frio en contacto con los hollejos
durante 48 horas para posteriormente realizar |a fermentacion alcohdlica a
una temperatura maxima contralada de 28°C recibiendo ligeros remontados
durante 8 dias. Maceracion postfermentativa durante 48 horas y fermenta-
cion malolactica en depdsitos de hormigon.

12 meses en barricas 70% nuevas de roble americano y 30% de segundo ano
de roble francés. Minimo de 1 ano de reposo en botella hasta su afinamiento.

Se trata de un vino elegante a |la vez que original, de intenso color cereza
brillante con reflejos granates.

Potente en nariz, con aromas de fruta roja madura perfectamente ensambla-
dos con vainillas, cremas, tostado fino y notas minerales que le otorgan una
tremenda complejidad que se va desgranando a medida que se airea en copa.

Su paladar es intenso y elegante, destacan sus taninos maduros junto a su
amplitud y redondez dejando un largo y agradable recuerdo. | SonSIerra

CRIANZA
VENDIMIA SELECCIONADA

La compania perfecta para carnes, legumbres, pastas y quesos semi curados. Bt
quesos muy curados y setas de temporada. BENOMINAGIGN DE ORIGEN CALIFIGADA
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SONSIERRA TEMPRANILLO BLANCO

Fermentado en barrica 20160
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RIOJA ALTA

AROMATICO Y CAUTIVADOR

/2, VINEDOS
Procedente de parcelas vendimiadas a mano y situadas en la comarca de la
Sonsierra, en pleno corazon de la Rioja Alta.

S VARIEDADES
e
&

100 % Tempranillo Blanco

ELABORACION

Tras un suave prensado se obtiene el mosto de yema que es desfangado

en frio durante 24 horas. Cuando la concentracion de azlcares comienza

a bajar pasa a barricas nuevas de procedencia francesa donde finaliza la
fermentacion alcohdlica. Crianza sobre sus lias finas que son removidas para
mantenerlas en suspension dos veces por semana durante 4 meses con el fin
de dotarlo de mayor armonia y untuosidad en boca.

NOTAS DE CATA

@ De color amarillo pajizo con notas adreas, muy brillante y con abundante
lagrima.
Su nariz es singular, cautivante y expresiva. Destacan sus aromas de fruta
blancay tropical junto con ligeras notas tostadas y de canela sobre un fondo
citrico acompanado de toques florales.
En boca es amplio, goloso y fresco. Con una sutil textura sedosa y un final
persistente lleno de recuerdos frutales.
WIA R L)Y J|
é |deal para disfrutar como aperitivo 0 acompanar con mariscos, pescados
blancos y azules, quesos suaves, ahumados, pastasy carnes blancas.
SONSIEE
anillo Bl
£ BARRICAS
Tim Atkin Medalla de Oro xat
Master Df Wine 2016 Mundial del Tempranillos e A e o b
Anada 2015 “=2017 e ‘ '
Alada 2015 o
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SONSIERRA TEMPRANILLO BLANCO 2017/
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FRUTAL Y FRESCO

/2, VINEDOS i
Procedente de parcelas vendimiadas a mano y situadas en la comarca de la
Sonsierra, en pleno corazon de la Rioja Alta.
Qe VARIEDADES
I:':l'
® 100 % Tempranillo Blanco

ELABORACIO

Maceracion pelicular del mosto con los hollejos a baja temperatura durante
24 horas para la maxima extraccion de los aromas de la uva. Tras un suave
prensado se obtiene el mosto de yema que es desfangado en frio para una
posterior fermentacion en depositos de acero inoxidable a temperatura
controlada con el fin de conservar toda su expresion varietal.

NOTAS DE CATA
De color amarillo palido con reflejos dorados.

Muy expresivo en nariz, intenso y complejo. Destacan los aromas frescos a
manzana y pina combinados con toques citricos sobre un fondo de matices
florales.

Su boca esta llena de volumen y frescura, con una retronasal plena de
sensaciones frutales que invitan a beber y disfrutar.

MARIDA JF
lf ldeal para consumir por copas como aperitivo v con todo tipo de tapas.

Una buena eleccion para disfrutar con arroces, ensaladas, cremas frias,
ahumados, ademas de pescados y mariscos.

nprantllo Blanc r :
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“ £ ORGEN
RICJA ALTA
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ANDROSELA Blanco semidulce 20717
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RIOJA ALTA

DELICADO Y SUGERENTE

o/ % VINEDOS

Vendimiados a mano v situados en la comarca de la Sonsierra, en pleno cora-
zon de la Rioja Alta. Su edad media supera los 40 anos.

VARIEDADES

100% Viura.

ELABORACION

Maceracion pelicular del mosto con los hollejos durante 24 horas para la
maxima extraccion aromatica. Posterior desfangado en frio durante otras 24
horas y fermentacion en depdsitos de acero inoxidable a temperatura contro-
lada de 17°C. Paralizamos la accion fermentativa a 10,50° de alcohol con el
objetivo de mantener el resto de aztucar natural de la uva.

\_/ NOTAS DE CATA
De color amarillo palido con reflejos acerados.

Su nariz posee aromas sutiles vy atractivos, con notas frutales tipo pera, man-
zana, membrillo y albaricoque combinados con recuerdos florales y tropicales

En boca es sedoso, fresco y goloso, con un punto de acidez que equilibra su
dulzor, dejando una larga estela de recuerdos frutales

Lf ! | ANDROSELA

N AN .|| . _i n

R e by SONSIERRA
Muy versatil. Se puede disfrutar de aperitivo o combinarse con todo tipo de
platos como foie, queso de cabra, ensaladas templadas, mariscas, cocina

oriental o incluso postres.

Rioja
DENDMIMAC IOMN DE ORIGEM CALIFICADA
RECHA ALTA

Medalla de Bronce

Challenge
International du Vin 2016
Anada 2015
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SONSIERRA BLANCO fermentado en barrica 201 /
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RIOJA ALTA

INTENSO Y COMPLE]O
3

%}@ /INEDO
A \Vendimiados a mano y situados en la comarca de la Sonsierra, en pleno cora-
zon de la Rioja Alta. Su edad media supera los 40 anos.

. 100 % Viura

ELABORACION

-

= Maceracion pelicular del mosto con los hollejos a baja temperatura durante
| 24 horas para la maxima extraccion de precursores aromaticos. Desfanga-
do en frio previo a la fermentacion alcohdlica durante aproximadamente 24
horas. Cuando la concentracion de azucares comienza a bajar pasa a barricas
nuevas de procedencia americana donde finaliza la fermentacion alcohdlica.
Crianza sobre sus lias finas que son removidas para mantenerlas en suspen-
sion dos veces por semana durante 3 meses y medio. Este vino no realiza la
fermentacion malolactica ya que hemos buscado preservar esa acidez que le
otorga su frescor caracteristico.
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Es un vino sutil y diferente. De atractivo color amarillo palido con reflejos
alimonados, muy brillante.

Su nariz expresa una gran elegancia y complejidad potenciada por su estancia
en barricas con las lias, combinando los tonos frutales tipo pera y pina con los
de flores blancas y citricos, en perfecta sintonia con los recuerdos tostadaos,
frutos secos, coco y vainilla sobre un sugerente fondo de pasteleria.

sonsierra

FERMENTADGC EN BARRICA

En boca resulta sedoso y de gran volumen con la acidez justa para otorgarle

frescor y viveza, con un paso sabroso a frutas blancas y citricos. Muy goloso y
persistente en su final con un postgusto lleno de notas frutales y tostados.

T S T
MARIDAJE

|deal para degustar con quesos, carnes de ave, pescados, hojaldres de verdu-
ras y menestras.
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SONSIERRA SELECCION BLANCO 2077
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RIOJA ALTA

[ FRAGANTE Y VIVAZ

VINEDOS

Procedente de parcelas de mas de 40 anos de edad vendimiadas a manoy
situadas en la comarca de la Sonsierra, en pleno corazon de la Rioja Alta.

o
Qg

0% ™

100% Viura

ELABORACION

Maceracion pelicular del mosto con los hollejos a baja temperatura durante
24 horas para la maxima extraccion de los aromas de la piel de la uva. Tras

un suave prensado se obtiene el mosto de yema que es desfangado en frio
durante 24 horas para una posterior fermentacion en depositos de acero

inoxidable a temperatura controlada de 17°C con el fin de conservar esos
aromas primarios frutales vy florales propios de una viura bien elaborada.

o(((9

NOTAS DE CATA

De brillante color amarillo pajizo con reflejos nacarados. En nariz sorprende
su gran expresividad.

Nos ofrece aromas frescos de manzana verde y pera con toques citricos de
pomelo rosa y bayas de enebro.

Su boca se caracteriza por su frescura y ligereza, haciendo de él un vino ape-
tecible y muy facil de beber.

VIARIDAJE
Ideal para disfrutar como aperitivo o acompanar con mariscos, pescados
blancos y azules, quesos suaves, ahumados, pastasy carnes blancas.

Medalla de Plata

International Wine &
Spirit Competition 2018

Ahnada 2017 B
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SONSIERRA SELECCION ROSADO 2017
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RIOJA ALTA

-5C0 Y ATREVIDO

P,

g
Y i |3

| B

L S |

¢a<y JINI
f De mas de 40 anos de edad vendimiados a mano y situados en la comarca de
la Sonsierra, en pleno corazon de |a Rioja Alta.

N 100% Tempranillo

ELABORACION

Elaborado por el método tradicional de sangrado.

Tras el despalillado y ligero estrujado las uvas son encubadas en depdsitos
de acero inoxidable donde permanecen macerando a baja temperatura para
evitar el inicio de la fermentacion alcohélica durante aproximadamente 24
horas hasta obtener el tono rosado deseado. El mosto es sangrado a otro
deposito diferente donde fermentara a una temperatura controlada de
entre 16-17°C con el fin de preservar la frutosidad v complejidad aromatica

caracteristicas de este vino.

De atractivo vy vivaz color rosa frambuesa con reflejos violaceos de juventud
en el ribete.

En nariz sobresalen los intensos aromas a cereza, fresa y gominola sobre un
fondo de notas florales.

En boca es fresco y goloso con un punto muy agradable entre dulzor y acidez.
Y con una entrada de frutos rojos y gominola que inundan |la boca.

\RIDAIE
Lﬁ g Abrelo para acompanar platos de pasta con salas suaves, arroces, todo tipo
de verduras y carnes blancas. jCon pizza no falla nuncal.

p,T KIN '

AWC

VIENNA

SILVER
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Medalla de Plata Medalla de Plata
Concours Mondialde ~ AWC Vienna International Wine Tim Atkin e | :
Bruxelles,2015 Challenge, 2015 Master of Wine, 2018 |
" Afiada 2014 Afiada 2014 | Afada 2016
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SONSIERRA SELECCION TINTO 2017
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RIOJA ALTA

JOVEN Y AUTENTICO
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[ dimiad ituados en | de la Sons | -
L Vendimiados a mano vy situados en la comarca de la Sonsierra, en pleno cora
zon de la Rioja Alta.
"iﬂ-:,
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- 100% Tempranillo
(&)  ELABORACION
5 Maceracion prefermentativa durante 24 horas.

Fermentacion alcohadlica con ligeros remontados en depdsitos de acero
inoxidable durante S dias a una temperatura maxima de 24°C para preservar
v extraer al maximo los aromas afrutados.

Fermentacion malolactica en depositos de hormigaon.

De color rojo picota con ribetes amoratados y buena lagrima.

En nariz destaca su potente expresion varietal del tempranillo caracteristico
de esta zona. Con aromas de frutas del bosque (mora, frambuesa) y notas de
violeta. Al agitar la copa surgen también aromas de regaliz y notas minerales.

En boca es fresco y goloso con una retronasal cargada de recuerdos frutales
vy regaliz que le dan un tono vivo que invitan a disfrutar de él.
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La mejor compania para arroces, carnes rojas, legumbres, pescados de rio,
embutidos y quesos suaves.
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.- AWC

S SILVER
3 Z VIENNA
ZJine PUNTOS SILVER
' %wmmsn ¢ ety QA 018 4
ALLEN® ‘ADERI "
L GUIAPENIN
Medalla de Oro Medalla de Plata Medalla de Plata "

Guia Penin, 2018 . : ) 3

Concurso Internacional International Wine AWC Vienna Internationak.
Tempranillos al Mundo, 2014 Challenge, 2017 Anada 2016 s Wine Challenge, 2018

Anada 2013 Anada 2015 - s 5 Anada 2017
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